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OPERATING INSTRUCTIONS

Processor  Use

1. Make sure the appliance is switched off and
the speed selector (a)(a)(a)(a)(a) is in �0� position. Put
the adaptor (6)(6)(6)(6)(6) on the rod inside the cup (5).(5).(5).(5).(5).

2. Place the required attachment (7, 10, 9)  (7, 10, 9)  (7, 10, 9)  (7, 10, 9)  (7, 10, 9) on
the adapter (6).(6).(6).(6).(6).

3. Put the lid (4)(4)(4)(4)(4) on the bowl (5).(5).(5).(5).(5). Fix the lid
(4)(4)(4)(4)(4) by turning it clockwise until the click. If you install the bowl
(5)(5)(5)(5)(5) or the lid (4)(4)(4)(4)(4) improperly, the appliance won�t work.

Food Processor FP-705
Please read the safety instructions carefully before using this

appliance. Please retain the instructions for future reference.

APPLIANCE COMPONENTS
DESCRIPTION

Figure A:
1. Control panel:::::

a � speed selector
b � release button
c � Turbo mode knob

2. Casing with the motor
3. Pusher
4. Lid with an opening for food loading
5. Bowl with a rod
6. Adapter
7. Chopper
8. Chopper holder
9. Emulsifier
10.Cover for attachments
11.Thick slicer
12.Thin slicer
13.Thick shredder
14.Thin shredder
15.Beating whisks
16.Dough kneading attachments
17.Washer
18.Small aperture to fix attachments
19.Large aperture to fix attachments

BEFORE THE FIRST USE

Before the first use of the appliance, thor-
oughly wash all components which will contact
with food products. Wipe with a soft damp cloth
the casing (2)(2)(2)(2)(2) of the appliance.
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4. Press the release (b)(b)(b)(b)(b) button and attach the casing (2)(2)(2)(2)(2) to the
lid (4)(4)(4)(4)(4) by inserting its rear end into the handle of the bowl
(5)(5)(5)(5)(5) first. Then lower the front part of the casing (2)(2)(2)(2)(2) onto the
lid until the click. Place the pusher (3)(3)(3)(3)(3) in the  feeding tube of
the lid (4).(4).(4).(4).(4).

5. Use the pusher (3)(3)(3)(3)(3) for pushing products through the loading
opening. During the operation, you may use the pusher (3)(3)(3)(3)(3) to
cover the loading opening to prevent the splash-out of liquid or
food product chips.

 Attention: if the kitchen machine suddenly stops operating,
switch the speed to «0» to switch off the appliance,
unplug the appliance from the power grid and allow it
cool down within 15 minutes. After that switch it on
again.

6. Use the speed selector (a)(a)(a)(a)(a) to choose the required mode of opera-
tion or pulse «Turbo» mode (c).(c).(c).(c).(c). After completion of the work,
switch to «0» to switch the appliance off, and unplug the power
cord from the power grid.

7. The appliance mills the products very quickly. To avoid exces-
sive milling of ingredients, each time switch on the appliance
for a short period of time.

8. Use mode «1�5» either for grating soft vegetables and fruit, or
slicing solid products. Use the pulse mode («Turbo») for milling
softer products.

9. When you have finished processing, the casing with the motor
(2)(2)(2)(2)(2) can only be removed from the lid (4)(4)(4)(4)(4) after the appliance is
switched off. The release button (b)(b)(b)(b)(b) cannot be pressed when the
appliance is switched on. To remove the casing (2),(2),(2),(2),(2), press the
release button (b)(b)(b)(b)(b) and lift the casing off the lid (4).(4).(4).(4).(4).

Attachments Use

Chopper (7)
1. The chopper  (7)(7)(7)(7)(7) can be used for chopping (meat, vegetables).
2. Remove  the chopper holder (8)(8)(8)(8)(8) off the chopper (7).(7).(7).(7).(7).
3. Place the adapter (6)(6)(6)(6)(6) into the bowl on the rod (5) (5) (5) (5) (5) and fix the

chopper (7)(7)(7)(7)(7) in the adapter (6).(6).(6).(6).(6).
4. Make sure that all components of the appliance are properly

installed.
5. Load the food products into the bowl (5)(5)(5)(5)(5). Pre-cut large pieces

into3x3x3x cm pieces.
6. Put the lid (4)(4)(4)(4)(4) on the bowl (5).(5).(5).(5).(5). Fix the lid (4)(4)(4)(4)(4) by turning it

clockwise until the click. If you install the bowl (5)(5)(5)(5)(5) or the lid (4)(4)(4)(4)(4)
improperly, the appliance won�t work.

7. Press the release (b)(b)(b)(b)(b) button and attach the casing (2)(2)(2)(2)(2) to the lid
(4)(4)(4)(4)(4) by inserting its rear end into the handle of the bowl (5)(5)(5)(5)(5) first.
Then lower the front part of the casing (2)(2)(2)(2)(2) onto the lid until the
click. Place the pusher (3)(3)(3)(3)(3) in the  feeding tube of the lid (4).(4).(4).(4).(4).

8. Turn on the appliance by switching the speed control (a)(a)(a)(a)(a) to
�1�5� position. Processing takes about 10-30 sec.

Note: do not chop very hard ingredients like coffee beans,
nutmeg and ice cubes as the blades can get blunt.
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Shredders and slicers (11,12,13,14)
1. Double-sided tip for thick slicing (11)(11)(11)(11)(11) is applied for slicing

products in thick circles and for thick shredding (13) (13) (13) (13) (13) - for
coarse shredding as well as for grating products in thick strips.

2. Double-sided tip for thin slicing (12)(12)(12)(12)(12) is applied for slicing
products in thin circles, for thin shredding - for fine shredding as
well as for grating products in thin strips.

3. Place the adapter (6)(6)(6)(6)(6) into the bowl on the rod (5). (5). (5). (5). (5). Select one
of the available replaceable tips (11-14)(11-14)(11-14)(11-14)(11-14) which you would
like to use, and put it into the cover for attachments (10)(10)(10)(10)(10) by
pressing the side section of the tip. Place the cover (10)(10)(10)(10)(10) in the
adaptor (6)(6)(6)(6)(6) in the bowl (5).(5).(5).(5).(5).

Note: put the selected tip (11–14) with the cutting part
upward.

4. Put the lid (4)(4)(4)(4)(4) on the bowl (5).(5).(5).(5).(5). Fix the lid (4)(4)(4)(4)(4) by turning it
clockwise until the click. If you install the bowl (5)(5)(5)(5)(5) or the lid (4)(4)(4)(4)(4)
improperly, the appliance won�t work.

5. Press the release (b)(b)(b)(b)(b) button and attach the casing (2)(2)(2)(2)(2) to the
lid (4)(4)(4)(4)(4) by inserting its rear end into the handle of the bowl
(5)(5)(5)(5)(5) first. Then lower the front part of the casing (2)(2)(2)(2)(2) onto the
lid until the click. Place the pusher (3)(3)(3)(3)(3) in the  feeding tube of
the lid (4).(4).(4).(4).(4).

6. Load products through a special opening. Use the pusher (3) (3) (3) (3) (3) to
push ingredients slowly and steadily.

7. After completion of the work, switch to «0» to switch the appli-
ance off, and unplug the power cord from the power grid.

8. Use mode «1�5» for grating and slicing solid product. Use
mode «Turbo» for soft products.

9. Large products should preliminary be cut into smaller pieces, so
that they could easily pass through the food loading opening.

Attention: be extremely careful while inserting the cover
with the attachments (10) and chopper (7) in the
adapter (6). The knife blades are very sharp! Be
extremely careful while removing the attachments.

Emulsifier (9)
1. This attachment is used for making mayonnaise, to whip light

cream and whisk egg whites.
2. Place the adapter (6)(6)(6)(6)(6) into the bowl on the rod (5) (5) (5) (5) (5) and fix the

emulsifier (9)(9)(9)(9)(9) in the adapter (6).(6).(6).(6).(6).
3. Make sure the attachment (9) (9) (9) (9) (9) is installed properly.
4. Load the necessary ingredients into the bowl (5).(5).(5).(5).(5).
5. Put the lid (4)(4)(4)(4)(4) on the bowl (5).(5).(5).(5).(5). Fix the lid (4)(4)(4)(4)(4) by turning it

clockwise until the click. If you install the bowl (5)(5)(5)(5)(5) or the lid (4)(4)(4)(4)(4)
improperly, the appliance won�t work.

6. Press the release (b)(b)(b)(b)(b) button and attach the casing (2)(2)(2)(2)(2) to the
lid (4)(4)(4)(4)(4) by inserting its rear end into the handle of the bowl
(5)(5)(5)(5)(5) first. Then lower the front part of the casing (2)(2)(2)(2)(2) onto the
lid until the click. Place the pusher (3)(3)(3)(3)(3) in the  feeding tube of
the lid (4).(4).(4).(4).(4).

7. Switch on the appliance by switching to mode �1-5� (a).(a).(a).(a).(a).
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Mixer Use

1. Make sure the appliance is switched off and the speed selector
(a)(a)(a)(a)(a) is in �0� position and the cord is disconnected from the
mains before the use of the mixer. Remove the casing (2)(2)(2)(2)(2) from
the lid (4).(4).(4).(4).(4).

2. Beating whisks (15)(15)(15)(15)(15) can be fixed in random order. Fix them
into apertures for attachments (18 and 19)(18 and 19)(18 and 19)(18 and 19)(18 and 19) till a click is heard.

3. Dough kneading attachments (16)(16)(16)(16)(16) can be installed only ac-
cording to the following procedure: attachment with washer
(17)(17)(17)(17)(17) has to be fixed into the large aperture for attachments
(19)(19)(19)(19)(19), and the second attachment (without a washer) should be
fixed into the small aperture (18)(18)(18)(18)(18). Both attachments should be
fixed until a click is heard.

4. Before switching the appliance on, make sure that both attach-
ments are fixed properly!

5. Load the ingredients into the bowl (5).(5).(5).(5).(5). Lower the beaters (15,(15,(15,(15,(15,
16)16)16)16)16) into the ingredients.

6. Switch on the appliance by selecting the speed mode �1�5�
(a). (a). (a). (a). (a). Always start operating the machine at the lowest speed
gradually increasing the speed. Time of continuous operation of
the appliance  must not exceed 5 minutes.

7. After finishing work stop the mixer by switching the speed regu-
lator (a)(a)(a)(a)(a) to �0� position.

8. Press the release button (b)(b)(b)(b)(b) to remove the beaters (15, 16).(15, 16).(15, 16).(15, 16).(15, 16).

Tip application

! Use beating whisks (15)(15)(15)(15)(15) to prepare puddings, puree, mobile
dough   (for example, pancake dough), to beat cream and egg
whites Selection of the speed regime:

S p e e dS p e e dS p e e dS p e e dS p e e d Func t ionFunc t ionFunc t ionFunc t ionFunc t ion U t i l i z a t i o nU t i l i z a t i o nU t i l i z a t i o nU t i l i z a t i o nU t i l i z a t i o n
1 low To combine To prepare sauces, puddings,

components dough for rolls and pancakes.
2 low�middle To mix To mix liquid and dry

ingredients, to beat up eggs
3 middle To shake To prepare mobile dough and mixes
4 middle�high To beat To mix butter with sugar, to pre-

pare dough for cookies, mixes for
patisserie and glace icing

5 high To froth To prepare light foamy mixes,
to beat cream, whites, etc.

! Attachments to knead dough (16)(16)(16)(16)(16) should be used for average
texture dough. Tough dough should be kneaded manually. Speed
regimes 1 and 2 are considered to be optimal for kneading dough.

! You can change the speed in the course of its operation.
! The turbo button (c)(c)(c)(c)(c) provides an additional possibility to in-

crease operation speed in the course of several short time peri-
ods. This function can be activated at any of 5 speed ranges. To
achieve that press the button (c) (c) (c) (c) (c) and keep it pressed. Time of
continuous operation of the appliance in the turbo regime shall
not exceed 1 minute.

! Always start pureeing hard and tough ingredients, then add
soft ones. Fruits and vegetables can be pureed without adding



88888

any liquid. However for better result you can add a small amount
of liquid.

! Use shredders (13, 14)(13, 14)(13, 14)(13, 14)(13, 14) to shred cheese: hard cheese should
be at room temperature, softer cheese should be at refrigerator
temperature.

MAINTENANCE AND
CLEANING

1. Always switch off the appliance before
cleaning.

2. Do not use rigid abrasive tools for cleaning
the appliance.

3. After each use, wipe the casing (2)(2)(2)(2)(2) with a
damp cloth.  Do not submerge the casing (2)(2)(2)(2)(2)
and the cord in water or any other liquid.

4. Wash all attachments, lid (4)(4)(4)(4)(4), bowl (5)(5)(5)(5)(5) and pusher (3)(3)(3)(3)(3) in a
soapy water, rinse and dry thoroughly.

5. Clean the kitchen machine each time immediately after use!

USEFUL TIPS

Sponge cake

Eggs � 3 pcs
Water (35°C) � 30ml
Sault � on the tip of a knife
Vanilla sugar � 1 bag
Sugar � 150g
Breadstuff � 150g
Baking powder � 3g

For dough kneading, use the beating whisks (15)(15)(15)(15)(15). Beat eggs
with water within about 2 minutes. Gradually add sugar, vanilla
sugar and salt. Mix the ingredients within about 1 minute. The
mixture should flow down from a spoon, but be sufficiently thick at
the same time. Carefully add breadstuff     and baking powder in the
mixture, and mix the ingredients once again. Cook the sponge
cake in an oven at a temperature of 180°C within 30 minutes.

Mayonnaise sauce

Yolks � 6 pcs
Dining mustard � 25g
Lemon � 1 piece
Vinegar � 20g
Vegetable oil � 800g
Salt, pepper � on taste

Using the emulsifier (9), (9), (9), (9), (9), mix uncooked yolks with mustard,
salt and lemon juice. Stir the mixture fair enough and then, with-
out interrupting the beating process, pour oil to obtain a thick
sauce. Add vinegar and lemon juice of the lemon second half to the
cooked sauce and then beat the mixture again. Serve with black
pepper.
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Italian tomato sauce

Tomato � 4�6 pcs.
Bulb onion � 40g
Garlic � 2 cloves
Celery � 40g
Parsley greens
Basil � a few leaves
Vegetable oil � 2-4 tablespoons
Salt, pepper � on taste

Cut all ingredients by the chopper (7)(7)(7)(7)(7), add salt and pepper.
Place the mixture in a pot and smother with oil on a slow fire over
several minutes, continuously stirring the mixture.

Pancakes

Breadstuff � 2�3 glasses
Yolks � 2�3 pcs
Milk � 1 liter
Vegetable oil � 2 tablespoons
Leaven
Vanilla sugar
Salt, pepper � on taste

Use the dough kneading tip (16)(16)(16)(16)(16). Mix uncooked yolks with
sugar, salt, vanilla sugar. Add breadstuff, leaven and 0.5 l of milk.
Mix the ingredients. The consistence of the mixture should recon
thick sour cream. Then add vegetable oil and mix again. Add
remaining preliminary-heated (not until boiling) milk. Stir the
mixture to receive a homogenous state. Bake pancakes on a heated
oiled frying pan.  Pancakes are served hot with oil, sour cream or
plain condensed milk. It�s delicious if you roll a piece of salmon in
a pancake.

Farci peppers

Chicken stuffing � 500g
Rice � 150g
Carrot � 200g
Sweet pepper � 1kg
Salt, tomato paste � on taste

Use the chopper (7)(7)(7)(7)(7) to cook chicken stuffing. Decoct rice, but not
until it is ready, then mix it with stuffing, add salt. Remove the core
from peppers and fill the peppers with stuffing (not until the end),
add grated carrot from atop. Lay peppers in a big pot, pour hot
water and add tomato paste. Cook over 30�40 minutes, then add
salt on taste.

SAFETY MEASURES

When using your appliance, the following basic
safety precautions should always be followed:
! Before using for the first time, check that the ap-

pliance voltage is the same as your local supply.
! Only use the appliance for the purposes stipu-

lated by the instructions.
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! Only use attachments supplied with the equipment.
! To avoid electric shocks, do not immerse the appliance,do not immerse the appliance,do not immerse the appliance,do not immerse the appliance,do not immerse the appliance,

plug or power cord in water or any other liquids. plug or power cord in water or any other liquids. plug or power cord in water or any other liquids. plug or power cord in water or any other liquids. plug or power cord in water or any other liquids. Do
not     place the appliance where it could come into contact with
water or other liquids. . . . .  If the appliance comes in contact with
water, immediately disconnect it from the mains. Do not use the
machine again until it has been serviced by an authorizedan authorizedan authorizedan authorizedan authorized
service center.service center.service center.service center.service center.

! Do not let children use the appliance without supervision.
! If the power cord plug does not fit to your wall socket,If the power cord plug does not fit to your wall socket,If the power cord plug does not fit to your wall socket,If the power cord plug does not fit to your wall socket,If the power cord plug does not fit to your wall socket,

consult a qualified electrician.consult a qualified electrician.consult a qualified electrician.consult a qualified electrician.consult a qualified electrician.
! Use of various adapters may result in damage to theUse of various adapters may result in damage to theUse of various adapters may result in damage to theUse of various adapters may result in damage to theUse of various adapters may result in damage to the

appliance and termination of warranty.appliance and termination of warranty.appliance and termination of warranty.appliance and termination of warranty.appliance and termination of warranty.
! Always supervise the equipment while in use.
! To avoid a circuit overload, do not operate any other high volt-

age equipment on the same circuit.
! Always unplug before moving the appliance fromAlways unplug before moving the appliance fromAlways unplug before moving the appliance fromAlways unplug before moving the appliance fromAlways unplug before moving the appliance from

one place to another, cleaning and storing.one place to another, cleaning and storing.one place to another, cleaning and storing.one place to another, cleaning and storing.one place to another, cleaning and storing.
! Never pull the cord to disconnect the appliance, instead grasp

the plug and pull it to disconnect.
! Do not allow the cord or the machine itself to come in contact

with hot surfaces.
! Position the appliance and the cord so that nobody can acciden-

tally overturn it.
! Do not use the appliance if it has been dropped, or it has a

damaged power cord or plug. Do not modify or repair the
machine yourself.

! Do not dismantle the appliance as improper assembly might
result in an electric shock during the subsequent use of the
equipment. Repairs should only be done by authorizedRepairs should only be done by authorizedRepairs should only be done by authorizedRepairs should only be done by authorizedRepairs should only be done by authorized
service centersservice centersservice centersservice centersservice centers.

! Do not use the device in areas where combustible gas mixtures
or inflammable liquid vapors could present in the air, or in
areas with inflammable air-borne dust or fibers

! This equipment is intended for household use only, not for com-
mercial or industrial use.

! Please follow all the requirements of this guide
! Do not use the appliance if it has mechanical defects (dents,

cracks etc.), get it checked by the nearest authorized service
center.

SPECIAL SAFETY MEASURES

! Put the kitchen machine on a plain horizontal
dry surface.

! Before the first use, make sure all components
of the kitchen machine are properly mounted.

! While fitting the tips, do not apply excessive
force since this could cause to a failure of the
appliance and termination of warranty obliga-
tions.

! Do not fill the cup above the maximum level markDo not fill the cup above the maximum level markDo not fill the cup above the maximum level markDo not fill the cup above the maximum level markDo not fill the cup above the maximum level mark
(calibration upper mark).

! During the operation of the electrical appliance, it�s not allowed
to push in products, using fingers or any other foreign objects.
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Use only special pushrod for this purpose (3)(3)(3)(3)(3).
! If food products are hot, let them cool down (maximum tem-

perature is 80°C) before processing.
! Do not use abrasive detergents for washing the appliance compo-

nents.
! If abnormal smoke smell, sounds or capacity reduction are ob-

served during the operation, switch off and unplug the appli-
ance immediately and clean it. If normal operation has not
resumed after the cleaning, get in touch with an authorized
service center.

! It�s recommended to use the manufacturer�s package to prevent
damage of the kitchen machine during transportation.

! Never touch the moving parts of the appliance during opera-
tion.

! Always insert beaters into the appropriate slots.
! During the operation, the cup of the kitchen machine must

always be closed with the lid.
! When the work is finished or before the removal of the tip from

the appliance, always move the mode selector to position «0»
and unplug the appliance from the power grid.

DISPOSAL

The appliance should be disposed of in accor-
dance with waste disposal regulations in your coun-
try and with the least damage to the environment.

Only ecologically safe materials are used in the
packaging of our products and the cardboard and
paper can be disposed of with normal paper waste.
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AFTERSALES SERVICE

If your appliance does not operate or does
not operate properly, contact an authorized
service center for consultancy or repair.

The warrantee does not cover:
� product packing, consumables and acces-

sories (knives, tips, etc.);
� mechanical damages and natural wear of the product;
� failures due to overloading, improper or careless maintenance,

penetration of liquids, dust, insects and other foreign matters
inside the product, exposure of plastic and other not thermal-
resistant components to high temperatures, force-majeure cir-
cumstances (accidents, fire, flooding, power grid failure, light-
ning stroke, etc.);

� damages caused by:
! Non-fulfillment of the above-mentioned precautions and oper-

ating manuals.
! Application in commercial purposes (application of the product

beyond personal daily living needs).
! Connection to a grid with a voltage which differs from that

indicated on the appliance.
! Unauthorized repair or replacement of the components of the

appliance, performed by an unauthorized person or service
center.
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Features may be changed by Binatone without any notice.
Warranty details are set out in the warranty card provided with

the product.
Exploitation periodExploitation periodExploitation periodExploitation periodExploitation period: 3 years after the day of purchase.
ManufactureManufactureManufactureManufactureManufacture: Binatone Industries Ltd, Great Britain,

Vitabiotics House,1 Apsley Way, Staples Corner, London, NW2
7HF, UK.
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ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ПРИБОРА

Комбайн
1. Óáåäèòåñü, ÷òî ïðèáîð îòêëþ÷åí, è ïåðåêëþ-

÷àòåëü ñêîðîñòåé (à) íàõîäèòñÿ â ïîçèöèè
«0». Óñòàíîâèòå ïåðåõîäíèê (6)  íà ñòåðæåíü
âíóòðè ÷àøè (5).

Êóõîííûé êîìáàéí FP-705
Âíèìàòåëüíî ïðî÷òèòå èíñòðóêöèþ ïåðåä ïåðâûì èñïîëüçîâà-

íèåì, ÷òîáû îçíàêîìèòüñÿ ñ ðàáîòîé íîâîãî ïðèáîðà. Ïîæàëóéñòà,
ñîõðàíèòå èíñòðóêöèþ äëÿ äàëüíåéøèõ ñïðàâîê.

ОПИСАНИЕ ДЕТАЛЕЙ
ПРИБОРА

Рисунок А:
1. Ïàíåëü óïðàâëåíèÿ

a � ïåðåêëþ÷àòåëü ñêîðîñòåé
b �  êíîïêà àâòîìàòè÷åñêîãî âûáðîñà íàñàäîê
c �  êíîïêà òóðáî ðåæèìà

2. Êîðïóñ ïðèáîðà ñ äâèãàòåëåì
3. Òîëêàòåëü
4. Êðûøêà ñ îòâåðñòèåì äëÿ çàãðóçêè ïðîäóêòîâ
5. ×àøà ñî ñòåðæíåì
6. Ïåðåõîäíèê
7. Èçìåëü÷èòåëü
8. ×åõîë äëÿ íîæà èçìåëü÷èòåëÿ
9. Íàñàäêà  äëÿ ñîóñîâ/êðåìîâ
10.Äèñê  äëÿ íàñàäîê
11.Íàñàäêà äëÿ êðóïíîé øèíêîâêè
12.Íàñàäêà äëÿ ìåëêîé øèíêîâêè
13.Êðóïíàÿ òåðêà
14.Ìåëêàÿ òåðêà
15.Âåí÷èêè äëÿ âçáèâàíèÿ
16.Âåí÷èêè äëÿ çàìåøèâàíèÿ  òåñòà
17.Øàéáà
18.Ìàëåíüêîå îòâåðñòèå äëÿ ôèêñàöèè íàñàäîê
19.Áîëüøîå îòâåðñòèå äëÿ ôèêñàöèè íàñàäîê

ПЕРЕД ПЕРВЫМ
ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ

Ïåðåä ïåðâûì èñïîëüçîâàíèåì ïðèáîðà
òùàòåëüíî ïðîìîéòå âñå äåòàëè, êîòîðûå áóäóò
êîíòàêòèðîâàòü ñ ïèùåâûìè ïðîäóêòàìè,
êîðïóñ ïðèáîðà (2) ïðîòðèòå ìÿãêîé âëàæíîé
òêàíüþ.
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2. Çàôèêñèðóéòå íà ïåðåõîäíèê íåîáõîäèìóþ äëÿ ïðèãîòîâ-
ëåíèÿ íàñàäêó: èçìåëü÷èòåëü (7), äèñê ñ íàñàäêàìè (10)
èëè íàñàäêó äëÿ ñîóñîâ/êðåìîâ (9).

3. Íàêðîéòå ÷àøó (5) êðûøêîé (4). Ïîâåðíèòå êðûøêó ïðîòèâ
÷àñîâîé ñòðåëêè äî óïîðà. Óáåäèòåñü, ÷òî âñå ÷àñòè ïðèáîðà
óñòàíîâëåíû ïðàâèëüíî. Åñëè Âû íåïðàâèëüíî óñòàíîâèëè
÷àøó (5) èëè êðûøêó (4), ïðèáîð íå âêëþ÷èòñÿ.

4. Ïðèñîåäèíèòå ê ÷àøå (5) êîðïóñ ïðèáîðà (2). Äëÿ ýòîãî
íàæìèòå êíîïêó àâòîìàòè÷åñêîãî âûáðîñà íàñàäîê (b) è
ïîñòàâüòå çàäíþþ ÷àñòü êîðïóñà (2) íà ðó÷êó ÷àøè. Çàòåì
îïóñòèòå ïåðåäíþþ ÷àñòü êîðïóñà (2)  íà êðûøêó (4) äî
ùåë÷êà. Îòïóñòèòå êíîïêó àâòîìàòè÷åñêîãî âûáðîñà íàñàäîê
(b). Âñòàâüòå òîëêàòåëü (3) â îòâåðñòèå äëÿ çàãðóçêè.

5. Çàãðóæàéòå ïðîäóêòû ÷åðåç ñïåöèàëüíîå îòâåðñòèå äëÿ
çàãðóçêè íà êðûøêå (4). Èñïîëüçóéòå òîëêàòåëü (3) äëÿ
ïðîòàëêèâàíèÿ ïðîäóêòîâ ÷åðåç îòâåðñòèå äëÿ çàãðóçêè. Âû
ìîæåòå âîñïîëüçîâàòüñÿ òîëêàòåëåì (3), ÷òîáû çàêðûòü
îòâåðñòèå äëÿ çàãðóçêè âî âðåìÿ ðàáîòû êîìáàéíà, ýòî
ïðåäîòâðàòèò âûïë¸ñêèâàíèå æèäêîñòè è êóñî÷êîâ ïðîäóêòîâ.

Внимание: в случае, если комбайн прекратил
работать, выключите прибор
переключением скорости  в позицию  «0»,
отключите прибор от сети и дайте ему
остыть в течение 15 минут. По истечении
этого времени попробуйте включить его
вновь.

6. Ñ ïîìîùüþ ïåðåêëþ÷àòåëÿ ñêîðîñòåé (à) âûáåðèòå íåîáõî-
äèìûé ðåæèì ðàáîòû èëè òóðáî ðåæèì (ñ). Ïîñëå èñïîëüçî-
âàíèÿ âûêëþ÷èòå ïðèáîð, ïåðåêëþ÷èâ ñêîðîñòü íà  «0», è
îòêëþ÷èòå ïðèáîð îò ýëåêòðè÷åñêîé ñåòè.

7. Ýëåêòðîïðèáîð èçìåëü÷àåò ïðîäóêòû î÷åíü áûñòðî. ×òîáû
èçáåæàòü ÷ðåçìåðíîãî èçìåëü÷åíèÿ èíãðåäèåíòîâ, âêëþ-
÷àéòå ïðèáîð êàæäûé ðàç íåíàäîëãî.

8. Äëÿ òîãî ÷òîáû íàòåðåòü îâîùè è ôðóêòû, òâåðäûå ïðîäóêòû
íà ò¸ðêå èëè íàðåçàòü ëîìòèêàìè, èñïîëüçóéòå ðåæèì «1�5»
â çàâèñèìîñòè îò òâåðäîñòè ïðîäóêòà. Äëÿ èçìåëü÷åíèÿ áîëåå
ìÿãêèõ ïðîäóêòîâ èñïîëüçóéòå èìïóëüñíûé «Turbo» ðåæèì
ðàáîòû.

9. Êîðïóñ ïðèáîðà ñ äâèãàòåëåì (2) ìîæíî ñíÿòü ñ  êðûøêè (4)
òîëüêî ïîñëå îòêëþ÷åíèÿ ïðèáîðà. Ïîêà ïðèáîð âêëþ÷åí,
êíîïêó àâòîìàòè÷åñêîãî ñíÿòèÿ íàñàäîê (b) íåëüçÿ íàæàòü.
×òîáû ñíÿòü êîðïóñ ïðèáîðà (2), îòêëþ÷èòå ïðèáîð, íàæìèòå
êíîïêó àâòîìàòè÷åñêîãî ñíÿòèÿ íàñàäîê (b) è ñíèìèòå êîðïóñ
ñ êðûøêè (4).

Насадки

Измельчитель (7)
1. Ýòà íàñàäêà èñïîëüçóåòñÿ  äëÿ èçìåëü÷åíèÿ ïðîäóêòîâ (ìÿñà,

îâîùåé).
2. Ñíèìèòå ÷åõîë (8) ñ èçìåëü÷èòåëÿ (7).
3. Óñòàíîâèòå ïåðåõîäíèê (6)  íà ñòåðæåíü âíóòðè ÷àøè (5).

Çàêðåïèòå èçìåëü÷èòåëü (7) íà ïåðåõîäíèêå (6).
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4. Ïåðåä çàãðóçêîé ïðîäóêòîâ, âíèìàòåëüíî ïðîâåðüòå, ÷òîáû
íàñàäêà áûëà óñòàíîâëåíà ïðàâèëüíî.

5. Çàãðóçèòå â ÷àøó (5) âñå íåîáõîäèìûå èíãðåäèåíòû,
ïðåäâàðèòåëüíî ïîðåçàâ èõ, åñëè íåîáõîäèìî,  íà  áîëåå
ìåëêèå êóñêè 3õ3õ3 ñì.

6. Çàêðîéòå ÷àøó êðûøêîé (4). Ïîâåðíèòå êðûøêó ïðîòèâ
÷àñîâîé ñòðåëêè äî óïîðà. Óáåäèòåñü, ÷òî âñå ÷àñòè ïðèáîðà
óñòàíîâëåíû ïðàâèëüíî. Åñëè Âû íåïðàâèëüíî óñòàíîâèëè
÷àøó (5) èëè êðûøêó (4), ïðèáîð íå âêëþ÷èòñÿ.

7. Ïðèñîåäèíèòå ê ÷àøå (5) êîðïóñ ïðèáîðà (2). Äëÿ ýòîãî
íàæìèòå êíîïêó àâòîìàòè÷åñêîãî âûáðîñà íàñàäîê (b) è
ïîñòàâüòå çàäíþþ ÷àñòü êîðïóñà (2) íà ðó÷êó ÷àøè. Çàòåì
îïóñòèòå ïåðåäíþþ ÷àñòü êîðïóñà (2)  íà êðûøêó (4) äî
ùåë÷êà. Îòïóñòèòå êíîïêó àâòîìàòè÷åñêîãî âûáðîñà íàñàäîê
(b). Âñòàâüòå òîëêàòåëü (3) â îòâåðñòèå äëÿ çàãðóçêè.

8. Âêëþ÷èòå ïðèáîð, ïåðåêëþ÷èâøèñü íà ñêîðîñòü «1�5» (à).
Ñðåäíåå âðåìÿ îáðàáîòêè ïðîäóêòîâ �10�30 ñåê.

Примечание: не измельчайте такие очень твердые
продукты, как кофейные зерна, мускатный
орех, лед, т.к. это может затупить нож.

Шинковки и терки (11, 12, 13, 14)
1. Íàñàäêà äëÿ êðóïíîé øèíêîâêè (11) èñïîëüçóåòñÿ äëÿ

íàðåçêè ïðîäóêòîâ òîëñòûìè êðóæî÷êàìè, êðóïíàÿ òåðêà
(13) � äëÿ íàòèðàíèÿ ïðîäóêòîâ òîëñòûìè ïîëîñêàìè.

2. Íàñàäêà äëÿ ìåëêîé øèíêîâêè  (12) èñïîëüçóåòñÿ äëÿ íàðåçêè
ïðîäóêòîâ òîíêèìè êðóæî÷êàìè, ìåëêàÿ òåðêà  (14)- äëÿ
íàòèðàíèÿ ïðîäóêòîâ òîíêèìè ïîëîñêàìè.

3. Óñòàíîâèòå ïåðåõîäíèê (6)  íà ñòåðæåíü âíóòðè ÷àøè (5).
Âñòàâüòå íåîáõîäèìóþ íàñàäêó â  äèñê äëÿ íàñàäîê (10),
íàäàâèâ íà áîêîâóþ ñòîðîíó íàñàäêè. Çàòåì âñòàâüòå äèñê
(10) â ïåðåõîäíèê (6).

Примечание: насадка (11–14)  устанавливается
режущей стороной вверх.

4. Çàêðîéòå ÷àøó êðûøêîé (4). Ïîâåðíèòå êðûøêó ïðîòèâ
÷àñîâîé ñòðåëêè äî óïîðà. Óáåäèòåñü, ÷òî âñå ÷àñòè ïðèáîðà
óñòàíîâëåíû ïðàâèëüíî. Åñëè Âû íåïðàâèëüíî óñòàíîâèëè
÷àøó (5) èëè êðûøêó (4), ïðèáîð íå âêëþ÷èòñÿ.

5. Ïðèñîåäèíèòå ê ÷àøå (5) êîðïóñ ïðèáîðà (2). Äëÿ ýòîãî
íàæìèòå êíîïêó àâòîìàòè÷åñêîãî âûáðîñà íàñàäîê (b) è
ïîñòàâüòå çàäíþþ ÷àñòü êîðïóñà (2) íà ðó÷êó ÷àøè. Çàòåì
îïóñòèòå ïåðåäíþþ ÷àñòü êîðïóñà (2)  íà êðûøêó (4) äî
ùåë÷êà. Îòïóñòèòå êíîïêó àâòîìàòè÷åñêîãî âûáðîñà íàñàäîê
(b). Âñòàâüòå òîëêàòåëü (3) â îòâåðñòèå äëÿ çàãðóçêè.

6. Ìåäëåííî è ðàâíîìåðíî ïðîäâèãàéòå èíãðåäèåíòû
òîëêàòåëåì (3).

7. Ïîñëå îêîí÷àíèÿ èñïîëüçîâàíèÿ êîìáàéíà âûêëþ÷èòå åãî è
îòêëþ÷èòå îò ñåòè.

8. Äëÿ íàòèðàíèÿ è íàðåçêè òâåðäûõ ïðîäóêòîâ èñïîëüçóéòå
ðåæèì «1�5» â çàâèñèìîñòè îò òâåðäîñòè ïðîäóêòà. Äëÿ
ìÿãêèõ ôðóêòîâ ìîæíî âîñïîëüçîâàòüñÿ ðåæèìîì «Turbo».

9. Êðóïíûå êóñêè ïðîäóêòîâ íåîáõîäèìî ïðåäâàðèòåëüíî
ðàçðåçàòü íà áîëåå ìåëêèå ÷àñòè, ÷òîáû îíè ìîãëè ëåãêî
ïðîõîäèòü ÷åðåç îòâåðñòèå äëÿ çàãðóçêè.
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Внимание: будьте предельно осторожны, когда
вставляете диск с насадками (10) или
измельчитель (7) в переходник (6). Ножи
терок очень острые! Соблюдайте особую
осторожность при извлечении  насадок.

Насадка для соусов/кремов (9)
1. Ýòà íàñàäêà èñïîëüçóåòñÿ  äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ ìàéîíåçà,

âçáèâàíèÿ ëåãêîãî êðåìà è áåëêîâ.
2. Óñòàíîâèòå ïåðåõîäíèê (6)  íà ñòåðæåíü âíóòðè ÷àøè (5).

Çàêðåïèòå íàñàäêó (9) íà ïåðåõîäíèêå (6).
3. Ïåðåä çàãðóçêîé ïðîäóêòîâ, âíèìàòåëüíî ïðîâåðüòå, ÷òîáû

íàñàäêà áûëà óñòàíîâëåíà ïðàâèëüíî.
4. Çàãðóçèòå â ÷àøó (5) âñå íåîáõîäèìûå èíãðåäèåíòû.
5. Çàêðîéòå ÷àøó êðûøêîé (4). Ïîâåðíèòå êðûøêó ïðîòèâ

÷àñîâîé ñòðåëêè äî óïîðà. Óáåäèòåñü, ÷òî âñå ÷àñòè ïðèáîðà
óñòàíîâëåíû ïðàâèëüíî. Åñëè Âû íåïðàâèëüíî óñòàíîâèëè
÷àøó (5) èëè êðûøêó (4), ïðèáîð íå âêëþ÷èòñÿ.

6. Ïðèñîåäèíèòå ê ÷àøå (5) êîðïóñ ïðèáîðà (2). Äëÿ ýòîãî
íàæìèòå êíîïêó àâòîìàòè÷åñêîãî âûáðîñà íàñàäîê (b) è
ïîñòàâüòå çàäíþþ ÷àñòü êîðïóñà (2) íà ðó÷êó ÷àøè. Çàòåì
îïóñòèòå ïåðåäíþþ ÷àñòü êîðïóñà (2)  íà êðûøêó (4) äî
ùåë÷êà. Îòïóñòèòå êíîïêó àâòîìàòè÷åñêîãî âûáðîñà íàñàäîê
(b). Âñòàâüòå òîëêàòåëü (3) â îòâåðñòèå äëÿ çàãðóçêè.

7. Âêëþ÷èòå ïðèáîð, ïåðåêëþ÷èâøèñü íà ñêîðîñòü «1-5» (à).

Миксер
1. Ïåðåä òåì êàê óñòàíîâèòü íàñàäêè, ïðîâåðüòå, ÷òî

ïåðåêëþ÷àòåëü ñêîðîñòè (à)  óñòàíîâëåí â ïîçèöèþ «0», è
ñåòåâîé øíóð îòñîåäèíåí îò ýëåêòðè÷åñêîé ñåòè. Ñíèìèòå
êîðïóñ ïðèáîðà ñ äâèãàòåëåì (2) ñ êðûøêè (4).

2. Âåí÷èêè äëÿ âçáèâàíèÿ (15) Âû ìîæåòå óñòàíàâëèâàòü â
êîðïóñ ïðèáîðà (2) â ïðîèçâîëüíîì ïîðÿäêå. Óñòàíîâèòå èõ
â îòâåðñòèÿ äëÿ ôèêñàöèè íàñàäîê (18 è 19) äî ùåë÷êà.

3. Íàñàäêè äëÿ çàìåøèâàíèÿ òåñòà (16) ìîãóò áûòü óñòàíîâ-
ëåíû òîëüêî ñëåäóþùèì îáðàçîì: íàñàäêà ñ øàéáîé (17)
äîëæíà áûòü óñòàíîâëåíà â áîëüøîå îòâåðñòèå äëÿ ôèêñàöèè
íàñàäîê (19), à âòîðàÿ íàñàäêà (áåç øàéáû) óñòàíàâëèâàåòñÿ
â ìàëåíüêîå îòâåðñòèå (18). Íàñàäêè óñòàíàâëèâàþòñÿ äî
ùåë÷êà.

4. Ïåðåä âêëþ÷åíèåì ïðèáîðà óáåäèòåñü, ÷òî îáå íàñàäêè
óñòàíîâëåíû ïðàâèëüíî!

5. Çàãðóçèòå â ÷àøó (5) âñå íåîáõîäèìûå èíãðåäèåíòû.
Îïóñòèòå ìèêñåð ñ íàñàäêàìè â ÷àøó.

6. Âêëþ÷èòå ïðèáîð, óñòàíîâèâ ïåðåêëþ÷àòåëü ñêîðîñòåé (à)
íà ñêîðîñòü «1�5». Âñåãäà íà÷èíàéòå ðàáîòó ìèêñåðà ñ
ìèíèìàëüíîé ñêîðîñòè, ïîñòåïåííî óâåëè÷èâàÿ îáîðîòû.
Âðåìÿ íåïðåðûâíîé ðàáîòû ìèêñåðà íå äîëæíî ïðåâûøàòü
5 ìèí.

7. Ïî îêîí÷àíèè èñïîëüçîâàíèÿ ïðèáîðà óñòàíîâèòå ðåãóëÿòîð
ñêîðîñòè (à) â ïîëîæåíèå «0».

8. Íàæìèòå êíîïêó àâòîìàòè÷åñêîãî âûáðîñà íàñàäîê (b), ÷òîáû
èçâëå÷ü èõ èç êîðïóñà ïðèáîðà (2).
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Полезные советы
! Âåí÷èêè äëÿ âçáèâàíèÿ (15) ðåêîìåíäóåòñÿ èñïîëüçîâàòü

äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ ïóäèíãîâ, ïþðå, æèäêîãî òåñòà (íàïðèìåð,
áëèííîãî), äëÿ âçáèâàíèÿ êðåìîâ è ÿè÷íûõ áåëêîâ (íàïðèìåð,
äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ áåçå). Âûáîð ñêîðîñòíîãî ðåæèìà:

Ñêîðîñòü Ôóíêöèÿ Èñïîëüçîâàíèå
1 íèçêàÿ Ñîåäèíÿòü Äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ ñîóñîâ, ïóäèí-

êîìïîíåíòû ãîâ, òåñòà äëÿ áóëî÷åê è îëàäüåâ
2 íèçêàÿ� Ñìåøèâàòü Äëÿ ñìåøèâàíèÿ æèäêèõ è ñóõèõ

ñðåäíÿÿ èíãðåäèåíòîâ, âçáèâàíèÿ ÿèö
3 ñðåäíÿÿ Âçáàëòû- Äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ æèäêîãî

âàòü òåñòà è ñìåñåé
4 ñðåäíÿÿ� Âçáèâàòü Äëÿ ñìåøèâàíèÿ ìàñëà ñ

âûñîêàÿ ñàõàðîì, ïðèãîòîâëåíèÿ òåñòà
äëÿ ïå÷åíüÿ, ñìåñåé äëÿ
ïèðîæíûõ è ãëàçóðåé

5 âûñîêàÿ Âçáèâàòü Äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ ëåãêèõ
â ïåíó ïåíèñòûõ ñìåñåé, âçáèòûõ

ñëèâîê, âçáèâàíèÿ áåëêîâ è ò.ï.

! Íàñàäêè äëÿ çàìåøèâàíèÿ òåñòà (16) ñëåäóåò ïðèìåíÿòü
äëÿ òåñòà ñðåäíåé êîíñèñòåíöèè. Î÷åíü êðóòîå òåñòî
ðåêîìåíäóåòñÿ çàìåøèâàòü âðó÷íóþ. Äëÿ çàìåñà òåñòà
îïòèìàëüíûìè ÿâëÿþòñÿ 1 è 2 ñêîðîñòíûå ðåæèìû.

! Âû ìîæåòå èçìåíÿòü ñêîðîñòü ðàáîòû ïðèáîðà â ïðîöåññå
èñïîëüçîâàíèÿ.

! Êíîïêà òóðáî�ðåæèìà (c) ïðåäîñòàâëÿåò äîïîëíèòåëüíóþ
âîçìîæíîñòü óâåëè÷åíèÿ ñêîðîñòè ðàáîòû â òå÷åíèå êîðîòêèõ
ïðîìåæóòêîâ âðåìåíè. Ýòà ôóíêöèÿ ìîæåò áûòü àêòèâèçè-
ðîâàíà íà ëþáîé èç ïÿòè ñêîðîñòåé. Äëÿ ýòîãî íóæíî íàæàòü
êíîïêó (c) è óäåðæèâàòü åå â òàêîì ïîëîæåíèè. Âðåìÿ
íåïðåðûâíîé ðàáîòû ìèêñåðà â ðåæèìå òóðáî íå äîëæíî
ïðåâûøàòü 1 ìèíóòó.

! Ïðè ïðèãîòîâëåíèè ïþðåîáðàçíîé ìàññû èç ôðóêòîâ ñíà÷àëà
ñëåäóåò îáðàáàòûâàòü áîëåå òâåðäûå ôðóêòû, à çàòåì
äîáàâëÿòü ìÿãêèå. Äëÿ ëó÷øåãî ðåçóëüòàòà ìîæíî ïðè
îáðàáîòêå äîáàâëÿòü íåìíîãî ñîêà/âîäû.

! Äëÿ ñûðà èñïîëüçóéòå íàñàäêè � òåðêè (13, 14).  Ïðè
íàòèðàíèè òâåðäûé ñûð äîëæåí áûòü äîâåäåí äî êîìíàòíîé
òåìïåðàòóðû, à ìÿãêèé ñûð íàòèðàþò õîëîäíûì, ñðàçó ïîñëå
õîëîäèëüíèêà.

УХОД И ЧИСТКА
1. Ïåðåä ÷èñòêîé ïðèáîðà âñåãäà îòêëþ÷àéòå

åãî îò ñåòè.
2. Íå èñïîëüçóéòå æåñòêèå àáðàçèâíûå

ñðåäñòâà äëÿ ÷èñòêè ïðèáîðà.
3. Ïîñëå êàæäîãî èñïîëüçîâàíèÿ ïðîòèðàéòå

êîðïóñ ïðèáîðà (2). Íå ïîãðóæàéòå êîðïóñ
ïðèáîðà (2) è øíóð â âîäó èëè ëþáóþ
äðóãóþ æèäêîñòü.
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4. Âûìîéòå âñå íàñàäêè, êðûøêó (4), ÷àøó (5) è òîëêàòåëü (3)
â ìûëüíîé âîäå, îïîëîñíèòå è òùàòåëüíî âûñóøèòå.

5. ×èñòèòå êîìáàéí êàæäûé ðàç ñðàçó ïîñëå èñïîëüçîâàíèÿ!

ПОЛЕЗНЫЕ РЕЦЕПТЫ

Бисквит
ßéöà � 3 øò.
Âîäà (35°Ñ) � 30 ìë
Ñîëü � íà êîí÷èêå íîæà
Âàíèëüíûé ñàõàð � 1 ïàêåòèê
Ñàõàð � 150 ã
Ìóêà � 150 ã
Ïåêàðñêèé ïîðîøîê � 3 ã

Äëÿ çàìåñà òåñòà èñïîëüçóéòå íàñàäêó  äëÿ âçáèâàíèÿ (15).
Âçáèâàéòå ÿéöà ñ âîäîé â òå÷åíèå ïðèáëèçèòåëüíî 2-õ ìèíóò.
Ïîñòåïåííî äîáàâüòå ñàõàð, âàíèëüíûé ñàõàð è ñîëü.
Ïåðåìåøàéòå âñå ïðèìåðíî â òå÷åíèå ìèíóòû. Ñìåñü äîëæíà
ñòåêàòü ñ ëîæêè, íî ïðè ýòîì äîëæíà áûòü äîñòàòî÷íî ãóñòàÿ.
Îñòîðîæíî äîáàâüòå â ñìåñü ìóêó è ïåêàðñêèé ïîðîøîê, åùå ðàç
âñå ðàçìåøàéòå. Âûïåêàéòå áèñêâèò â äóõîâêå ïðè òåìïåðàòóðå
180°Ñ â òå÷åíèå 30 ìèíóò.

Соус майонез
Æåëòêè ÿèö � 6 øò.
Ãîð÷èöà ñòîëîâàÿ � 25 ã
Ëèìîí � 1 øò.
Óêñóñ � 20 ã
Ðàñòèòåëüíîå ìàñëî � 800 ã
Ñîëü, ïåðåö � ïî âêóñó

Ïðè ïîìîùè íàñàäêè äëÿ ñîóñîâ (9) ñìåøàéòå ñûðûå ÿè÷íûå
æåëòêè ñ ãîð÷èöåé, ñîëüþ è ëèìîííûì ñîêîì. Ìàññó õîðîøî
ðàçìåøàòü, çàòåì ïðè íåïðåðûâíîì âçáèâàíèè âëèòü ìàñëî äî
ïîëó÷åíèÿ ãóñòîãî ñîóñà. Â ïðèãîòîâëåííûé ñîóñ âëèòü óêñóñ è
ëèìîííûé ñîê âòîðîé ïîëîâèíû ëèìîíà è ñíîâà âçáèòü.
Çàïðàâèòü ÷åðíûì ïåðöåì.

Итальянский томатный соус
Ïîìèäîðû � 4-6 øò.
Ëóê ðåï÷àòûé � 40 ã
×åñíîê � 2 çóá÷èêà
Ñåëüäåðåé � 40 ã
Çåëåíü ïåòðóøêè
Áàçèëèê � íåñêîëüêî ëèñòèêîâ
Ðàñòèòåëüíîå ìàñëî � 2�4 ñò. ë.
Ñîëü, ïåðåö � ïî âêóñó

Ïîðåæüòå âñå èíãðåäèåíòû èçìåëü÷èòåëåì (7), ïîñîëèòå,
ïîïåð÷èòå. Ïåðåëîæèòå ïîëó÷åííóþ ìàññó â êàñòðþëþ è òóøèòå
ñ ìàñëîì íà ìåäëåííîì îãíå íåñêîëüêî ìèíóò ïîñòîÿííî
ïîìåøèâàÿ.
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Блины
Ìóêà � 2�3 ñò.
ßéöà � 2�3 øò.
Ìîëîêî � 1 ë
Ðàñòèòåëüíîå ìàñëî � 2 ñò. ë.
Ðàçðûõëèòåëü
Âàíèëüíûé ñàõàð
Ñîëü, ñàõàð � ïî âêóñó

Èñïîëüçóéòå íàñàäêó äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ òåñòà (16).
Ñìåøàéòå ñûðûå ÿéöà ñ ñàõàðîì, ñîëüþ, âàíèëüíûì ñàõàðîì.
Äîáàâüòå ìóêó,  ðàçðûõëèòåëü, è ïîë ëèòðà ìîëîêà. Ïåðåìå-
øàéòå èíãðåäèåíòû. Ïîëó÷èâøàÿñÿ ìàññà ïî êîíñèñòåíöèè
äîëæíà íàïîìèíàòü ãóñòóþ ñìåòàíó. Çàòåì äîáàâüòå ðàñòè-
òåëüíîå ìàñëî è ñíîâà ïåðåìåøàéòå. Äîáàâüòå îñòàâøååñÿ
ìîëîêî, ïðåäâàðèòåëüíî ïîäîãðåâ åãî (íî íå äî êèïåíèÿ).
Ðàçìåøàéòå ïîëó÷èâøóþñÿ ìàññó äî îäíîðîäíîãî ñîñòîÿíèÿ.
Âûïåêàòü áëèíû íà ðàçîãðåòîé ñêîâîðîäå, ñìàçàííîé ìàñëîì.
Ïîäàâàòü áëèíû ñëåäóåò ãîðÿ÷èìè ñ ìàñëîì, ñìåòàíîé, èëè
ñãóùåííûì ìîëîêîì. Î÷åíü âêóñíî, åñëè â áëèí çàâåðíóòü êóñî÷åê
êðàñíîé ðûáû (ãîðáóøè).

Фаршированные перцы
Êóðèíûé ôàðø � 500 ã
Ðèñ � 150 ã
Ìîðêîâü � 200 ã
Ñëàäêèé ïåðåö � 1 êã
Ñîëü, òîìàòíàÿ ïàñòà � ïî âêóñó

Ñ ïîìîùüþ èçìåëü÷èòåëÿ (7) ïðèãîòîâüòå êóðèíûé ôàðø.
Îòâàðèòå ðèñ, íî íå äî ãîòîâíîñòè, ñìåøàéòå åãî ñ ôàðøåì,
ïîñîëèòå. Âûíüòå èç ïåðöåâ ñåðäöåâèíó, çàïîëíèòå èõ ôàðøåì
(íî íå äî êîíöà), ñâåðõó äîáàâüòå òåðòóþ ìîðêîâü. Ïåðöû óëî-
æèòå â áîëüøóþ êàñòðþëþ, çàëåéòå êèïÿ÷åíîé âîäîé, äîáàâüòå
òîìàòíîé ïàñòû. Âàðèòå 30�40 ìèíóò, ïîñîëèòå ïî âêóñó.

МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
Âî âðåìÿ ýêñïëóàòàöèè ïðèáîðà âñåãäà

ñîáëþäàéòå ñëåäóþùèå ìåðû ïðåäîñòîðîæíîñòè:
! Ïåðåä ïåðâûì èñïîëüçîâàíèåì ïðîâåðüòå,

ñîîòâåòñòâóåò ëè íàïðÿæåíèå, óêàçàííîå íà
ïðèáîðå, íàïðÿæåíèþ ýëåêòðè÷åñêîé ñåòè â
Âàøåì äîìå.

! Èñïîëüçóéòå ïðèáîð òîëüêî â öåëÿõ, ïðåäóñìîò-
ðåííûõ èíñòðóêöèåé.

! Èñïîëüçóéòå òîëüêî ïðèñïîñîáëåíèÿ, âõîäÿùèå â êîìïëåêò
ïðèáîðà.

! Âî èçáåæàíèå ïîðàæåíèÿ ýëåêòðè÷åñêèì òîêîì íå
ïîãðóæàéòå êîðïóñ ïðèáîðà, âèëêó èëè ýëåêòðè÷åñêèé
øíóð â âîäó èëè äðóãèå æèäêîñòè. Ñòàâüòå ïðèáîð â
òàêèå ìåñòà, ãäå îí íå ìîæåò óïàñòü â âîäó èëè äðóãèå
æèäêîñòè. Ïðè ïîïàäàíèè âîäû íà ïðèáîð, íåìåäëåííî
îòêëþ÷èòå åãî îò  ñåòè. Íå ïîëüçóéòåñü ïðèáîðîì, óïàâøèì
â âîäó. Îòíåñèòå åãî â óïîëíîìî÷åííûé ñåðâèñíûé öåíòð.
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! Íå äîïóñêàéòå äåòåé ê ðàáîòå ñ ïðèáîðîì áåç ïðèñìîòðà
âçðîñëûõ.

! Åñëè øòåïñåëüíàÿ âèëêà ïðèáîðà íå ñîâïàäàåò ïî êîí-
ñòðóêöèè ñ Âàøåé ðîçåòêîé, îáðàòèòåñü çà ïîìîùüþ
ê ñïåöèàëèñòó.

! Ïðèìåíåíèå ðàçëè÷íûõ ïåðåõîäíèêîâ ìîæåò ïðèâåñ-
òè ê ïîëîìêå ïðèáîðà è ïðåêðàùåíèþ ãàðàíòèéíûõ
îáÿçàòåëüñòâ.

! Íå îñòàâëÿéòå âêëþ÷åííûé â ñåòü ïðèáîð áåç âíèìàíèÿ.
! Âî èçáåæàíèå ïåðåãðóçêè ýëåêòðè÷åñêîé ñåòè íå ïîäêëþ÷àéòå

äðóãîé ïðèáîð âûñîêîé ìîùíîñòè ê òîé æå ñåòè, ê êîòîðîé
ïîäêëþ÷åí Âàø ïðèáîð.

! Îòñîåäèíÿéòå ïðèáîð îò ñåòè ïåðåä ïåðåìåùåíèåì ñ
îäíîãî ìåñòà íà äðóãîå è ïåðåä ÷èñòêîé è õðàíåíèåì.

! Íèêîãäà íå òÿíèòå çà øíóð ïðè îòêëþ÷åíèè ïðèáîðà îò
ñåòè; âîçüìèòåñü çà øòåïñåëüíóþ âèëêó è âûíüòå åå èç
ðîçåòêè.

! Íå äîïóñêàéòå ñîïðèêîñíîâåíèÿ øíóðà èëè ñàìîãî ïðèáîðà
ñ íàãðåòûìè ïîâåðõíîñòÿìè.

! Ðàñïîëàãàéòå ïðèáîð è øíóð òàê, ÷òîáû íèêòî íå ñìîã
ñëó÷àéíî çàäåòü øíóð è îïðîêèíóòü ïðèáîð.

! Íå ïîëüçóéòåñü ïðèáîðîì ñ ïîâðåæäåííûì ýëåêòðè÷åñêèì
øíóðîì èëè øòåïñåëüíîé âèëêîé. Íå ïûòàéòåñü îòðåìîíòè-
ðîâàòü ïðèáîð ñàìîñòîÿòåëüíî. Çàìåíà ýëåêòðè÷åñêîãî
øíóðà è øòåïñåëüíîé âèëêè äîëæíà ïðîèçâîäèòüñÿ òîëüêî
â óïîëíîìî÷åííîì ñåðâèñíîì öåíòðå.

! Íèêîãäà íå ðàçáèðàéòå ïðèáîð ñàìîñòîÿòåëüíî; íåïðà-
âèëüíàÿ ñáîðêà ìîæåò ïðèâåñòè ê ïîðàæåíèþ ýëåêòðè÷åñêèì
òîêîì âî âðåìÿ ïîñëåäóþùåãî èñïîëüçîâàíèÿ ïðèáîðà. Âñå
ðåìîíòíûå ðàáîòû äîëæíû ïðîèçâîäèòüñÿ òîëüêî â
óïîëíîìî÷åííîì ñåðâèñíîì öåíòðå.

! Íå ïîëüçóéòåñü ïðèáîðîì â çîíàõ, ãäå â âîçäóõå ìîãóò
ñîäåðæàòüñÿ ñìåñè ãîðþ÷èõ ãàçîâ, ïàðû ëåãêîâîñïëà-
ìåíÿþùåéñÿ æèäêîñòè èëè â çîíàõ, ãäå â âîçäóõå ìîãóò
ñîäåðæàòüñÿ ãîðþ÷èå ïûëè èëè âîëîêíà.

! Ýòîò ïðèáîð ïðåäíàçíà÷åí òîëüêî äëÿ äîìàøíåãî èñïîëüçî-
âàíèÿ è íå ïðåäíàçíà÷åí äëÿ êîììåð÷åñêîãî è ïðîìûøëåí-
íîãî èñïîëüçîâàíèÿ.

! Âûïîëíÿéòå âñå òðåáîâàíèÿ äàííîé èíñòðóêöèè.
! Íå ïîëüçóéòåñü ïðèáîðîì, èìåþùèì ìåõàíè÷åñêèå

ïîâðåæäåíèÿ (âìÿòèíû, òðåùèíû è ò.ï.), ïðîâåðüòå åãî
ðàáîòîñïîñîáíîñòü â áëèæàéøåì óïîëíîìî÷åííîì ñåðâèñíîì
öåíòðå.

СПЕЦИАЛЬНЫЕ МЕРЫ
БЕЗОПАСНОСТИ
! Äëÿ óñòàíîâêè êîìáàéíà èñïîëüçóéòå ñóõóþ

ðîâíóþ ãîðèçîíòàëüíóþ  ïîâåðõíîñòü.
! Ïåðåä ïåðâûì âêëþ÷åíèåì óáåäèòåñü â

ïðàâèëüíîé óñòàíîâêå âñåõ êîìïîíåíòîâ
êîìáàéíà.

! Ïðè óñòàíîâêå íàñàäîê íå ïðèìåíÿéòå
÷ðåçìåðíîãî óñèëèÿ, òàê êàê ýòî ìîæåò
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ïðèâåñòè ê ïîëîìêå ïðèáîðà è ïðåêðàùåíèþ ãàðàíòèéíûõ
îáÿçàòåëüñòâ.

! Íå çàïîëíÿéòå ÷àøó âûøå îòìåòêè ìàêñèìàëüíîãî
óðîâíÿ.

! Âî âðåìÿ ðàáîòû ýëåêòðîïðèáîðà çàïðåùàåòñÿ ïðîòàëêèâàòü
ïðîäóêòû ïàëüöàìè èëè êàêèìè-ëèáî ïîñòîðîííèìè
ïðåäìåòàìè. Èñïîëüçóéòå òîëüêî ñïåöèàëüíûé òîëêàòåëü (3).

! Åñëè ïðîäóêòû ãîðÿ÷èå, òî, ïðåæäå ÷åì îáðàáàòûâàòü èõ,
äàéòå èì îñòûòü (ìàêñèìàëüíàÿ òåìïåðàòóðà 80°Ñ).

! Äëÿ ìûòüÿ ÷àñòåé ïðèáîðà íå ïðèìåíÿéòå àáðàçèâíûõ
ìîþùèõ ñðåäñòâ.

! Ïðè îáíàðóæåíèè (âî âðåìÿ ðàáîòû) çàïàõà ãàðè,
ïîñòîðîííèõ çâóêîâ èëè óìåíüøåíèÿ ìîùíîñòè ðàáîòû,
íåìåäëåííî îòêëþ÷èòå ïðèáîð îò ñåòè, âûíóâ øíóð ïèòàíèÿ
èç ðîçåòêè, ïðîèçâåäèòå ÷èñòêó êîìáàéíà. Åñëè ïîñëå ýòîãî
íîðìàëüíàÿ ðàáîòà íå âîçîáíîâèëàñü � îáðàòèòåñü â
óïîëíîìî÷åííûé ñåðâèñíûé öåíòð.

! Äëÿ òðàíñïîðòèðîâêè êîìáàéíà, ÷òîáû íå ïîâðåäèòü ÷àñòè
êîìáàéíà, ðåêîìåíäóåòñÿ èñïîëüçîâàòü çàâîäñêóþ óïàêî-
âî÷íóþ òàðó.

! Âî âðåìÿ ðàáîòû ïðèáîðà íèêîãäà íå äîòðàãèâàéòåñü äî
äâèæóùèõñÿ ÷àñòåé. Ñíà÷àëà îòêëþ÷èòå ïðèáîð.

! Âñåãäà  óñòàíàâëèâàéòå íàñàäêè äëÿ âçáèâàíèÿ â ñòðîãî
îïðåäåëåííûå äëÿ íèõ  ìåñòà.

! Âñåãäà èñïîëüçóéòå êîìáàéí ñ çàêðûòîé êðûøêîé ÷àøè.
! Êîãäà Âû çàêîí÷èëè ðàáîòó èëè ïåðåä òåì êàê èçâëå÷ü

íàñàäêó èç ïðèáîðà, âñåãäà óñòàíàâëèâàéòå ïåðåêëþ÷àòåëü
ðåæèìîâ â ïîëîæåíèå «0» è îòêëþ÷àéòå êóõîííûé êîìáàéí
îò ñåòè.

УТИЛИЗАЦИЯ
Ýëåêòðîáûòîâîé ïðèáîð äîëæåí áûòü óòèëè-

çèðîâàí ñ íàèìåíüøèì âðåäîì äëÿ îêðóæàþùåé
ñðåäû è â ñîîòâåòñòâèè ñ ïðàâèëàìè ïî óòèëèçà-
öèè îòõîäîâ â Âàøåì ðåãèîíå. Äëÿ ïðàâèëüíîé
óòèëèçàöèè ïðèáîðà äîñòàòî÷íî îòíåñòè åãî â
ìåñòíûé öåíòð ïåðåðàáîòêè âòîðè÷íîãî ñûðüÿ.

Äëÿ óïàêîâêè ïðîèçâîäèìûõ íàìè ïðèáîðîâ
èñïîëüçóþòñÿ òîëüêî ýêîëîãè÷åñêè ÷èñòûå ìàòåðèàëû. Ïîýòîìó
êàðòîí è áóìàãó ìîæíî óòèëèçèðîâàòü âìåñòå ñ áóìàæíûìè
îòõîäàìè.
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Õàðàêòåðèñòèêè ìîãóò áûòü èçìåíåíû êîìïàíèåé Binatone
áåç êàêîãî-ëèáî óâåäîìëåíèÿ.

Ãàðàíòèéíûé ñðîê è äðóãèå äåòàëè óêàçàíû â ãàðàíòèéíîì
òàëîíå, êîòîðûé ïðèëàãàåòñÿ ê ïðèáîðó.

Ñðîê ñëóæáû: 3  ãîäà ñî äíÿ ïîêóïêè.
Èçãîòîâèòåëü: Binatone Industries Ltd, Great Britain,

Vitabiotics House, 1 Apsley Way, Staples Corner, London, NW2
7HF, UK (Áèíàòîí Èíäàñòðèç Ëòä, Âåëèêîáðèòàíèÿ)

Ñäåëàíî â ÊÍÐ äëÿ Binatone Industries Ltd, Âåëèêîáðèòàíèÿ

ПОСЛЕПРОДАЖНОЕ
ОБСЛУЖИВАНИЕ

Åñëè Âàø ïðèáîð íå ðàáîòàåò èëè ðà-
áîòàåò ïëîõî, îáðàòèòåñü â óïîëíîìî÷åííûé
ñåðâèñíûé öåíòð çà êîíñóëüòàöèåé èëè
ðåìîíòîì.

Гарантия не
распространяется на:

� óïàêîâêó èçäåëèÿ, ðàñõîäíûå ìàòåðèàëû è àêñåññóàðû (íîæè,
íàñàäêè è ò.ï.);

� ìåõàíè÷åñêèå ïîâðåæäåíèÿ è åñòåñòâåííûé èçíîñ èçäåëèÿ;
� äåôåêòû, âûçâàííûå ïåðåãðóçêîé, íåïðàâèëüíîé èëè

íåáðåæíîé ýêñïëóàòàöèåé, ïðîíèêíîâåíèåì æèäêîñòåé, ïûëè,
íàñåêîìûõ è äð. ïîñòîðîííèõ ïðåäìåòîâ âíóòðü èçäåëèÿ,
âîçäåéñòâèåì âûñîêèõ òåìïåðàòóð íà ïëàñòìàññîâûå è äðóãèå
íå òåðìîñòîéêèå ÷àñòè, äåéñòâèåì íåïðåîäîëèìîé ñèëû(
íåñ÷àñòíûé ñëó÷àé, ïîæàð, íàâîäíåíèå, íåèñïðàâíîñòü
ýëåêòðè÷åñêîé ñåòè, óäàð ìîëíèè è äð.);

� ïîâðåæäåíèÿ, âûçâàííûå:
! íåñîáëþäåíèåì îïèñàííûõ âûøå ìåð áåçîïàñíîñòè è

èíñòðóêöèè ïî ýêñïëóàòàöèè.
! èñïîëüçîâàíèåì â êîììåð÷åñêèõ öåëÿõ (èñïîëüçîâàíèå,

âûõîäÿùåå çà ðàìêè ëè÷íûõ áûòîâûõ íóæä).
! ïîäêëþ÷åíèåì â ñåòü ñ íàïðÿæåíèåì, îòëè÷íûì îò óêàçàííîãî

íà ïðèáîðå.
! íåñàíêöèîíèðîâàííûì ðåìîíòîì èëè çàìåíîé ÷àñòåé

ïðèáîðà, îñóùåñòâëåííûõ íå óïîëíîìî÷åííûì íà òî ëèöîì
èëè ñåðâèñíûì öåíòðîì.
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ВИКОРИСТАННЯ ПРИЛАДУ

Комбайн
1. Ïåðåêîíàºòåñÿ, ùî ïðèëàä âèìêíåíèé, ³

ïåðåìèêà÷ øâèäêîñòåé (à) ïåðåáóâàº â
ïîçèö³¿ �0�. Óñòàíîâèòå ïåðåõ³äíèê (6)  íà
ñòðèæåíü óñåðåäèí³ ÷àø³ (5).

2. Çàô³êñóéòå íà ïåðåõ³äíèêó íåîáõ³äíó äëÿ
ãîòóâàííÿ íàñàäêó: ïîäð³áíþâà÷ (7), äèñê

³ç íàñàäêàìè (10)  àáî íàñàäêó äëÿ ñîóñ³â/êðåì³â (9).

Êóõîííèé êîìáàéí FP-705
Óâàæíî ïðî÷èòàéòå äàíó ³íñòðóêö³þ ïåðåä ïåðøèì âèêîðèñ-

òàííÿì, ùîá îçíàéîìèòèñÿ ç ðîáîòîþ íîâîãî ïðèëàäó. Áóäü
ëàñêà, çáåðåæ³òü ³íñòðóêö³þ äëÿ ïîäàëüøèõ äîâ³äîê.

ОПИС ДЕТАЛЕЙ ПРИЛАДУ

Малюнок А:
1. Ïàíåëü êåðóâàííÿ

a �  ïåðåìèêà÷ øâèäêîñòåé
b �  êíîïêà àâòîìàòè÷íîãî âèêèäàííÿ íàñàäîê
c �  êíîïêà òóðáî ðåæèìó

2. Êîðïóñ ïðèëàäó ³ç äâèãóíîì
3. Øòîâõà÷
4. Êðèøêà ç îòâîðîì äëÿ çàâàíòàæåííÿ ïðîäóêò³â
5. ×àøà ç³ ñòðèæíåì
6. Ïåðåõ³äíèê
7. Ïîäð³áíþâà÷
8. ×îõîë äëÿ íîæà ïîäð³áíþâà÷à
9. Íàñàäêà  äëÿ ñîóñ³â/êðåì³â
10.Äèñê  äëÿ íàñàäîê
11.Íàñàäêà äëÿ âåëèêî¿ øàòê³âíèö³
12.Íàñàäêà äëÿ äð³áíî¿ øàòê³âíèö³
13.Âåëèêà òåðòêà
14.Äð³áíà òåðòêà
15.Â³í÷èêè äëÿ çáèâàííÿ
16.Â³í÷èêè äëÿ çàì³øóâàííÿ ò³ñòà
17.Øàéáà
18.Ìàëåíüêèé îòâ³ð äëÿ ô³êñàö³¿ íàñàäîê
19.Âåëèêèé îòâ³ð äëÿ ô³êñàö³¿ íàñàäîê

ПЕРЕД ПЕРШИМ
ВИКОРИСТАННЯМ

Ïåðåä ïåðøèì âèêîðèñòàííÿì ïðèëàäó
ðåòåëüíî ïðîìèéòå âñ³ äåòàë³, ÿê³ áóäóòü êîí-
òàêòóâàòè ç õàð÷îâèìè ïðîäóêòàìè, êîðïóñ ïðè-
ëàäó (2) ïðîòð³òü ì�ÿêîþ âîëîãîþ òêàíèíîþ.
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3. Íàêðèéòå ÷àøó (5) êðèøêîþ (4). Ïîâåðí³òü êðèøêó ïðîòè
ãîäèííèêîâî¿ ñòð³ëêè äî óïîðó. Ïåðåêîíàéòåñÿ, ùî âñ³ ÷àñòèíè
ïðèëàäó âñòàíîâëåí³ ïðàâèëüíî. ßêùî Âè íåïðàâèëüíî
âñòàíîâèëè ÷àøó (5) àáî êðèøêó (4), ïðèëàä íå ââ³ìêíåòüñÿ.

4. Ïðèºäíàéòå äî ÷àø³ (5) êîðïóñ ïðèëàäó (2). Äëÿ öüîãî
íàòèñí³òü êíîïêó àâòîìàòè÷íîãî âèêèäàííÿ íàñàäîê (b) ³
ïîñòàâòå çàäíþ ÷àñòèíó êîðïóñà (2) íà ðó÷êó ÷àø³. Ïîò³ì
îïóñò³òü ïåðåäíþ ÷àñòèíó êîðïóñà (2)  íà êðèøêó (4) äî
êëàöàííÿ. Â³äïóñò³òü êíîïêó àâòîìàòè÷íîãî âèêèäàííÿ
íàñàäîê (b). Âñòàâòå øòîâõà÷ (3) â îòâ³ð äëÿ çàâàíòàæåííÿ.

5. Çàâàíòàæóéòå ïðîäóêòè ÷åðåç ñïåö³àëüíèé îòâ³ð äëÿ
çàâàíòàæåííÿ íà êðèøö³ (4). Âèêîðèñòîâóéòå øòîâõà÷ (3)
äëÿ ïðîøòîâõóâàííÿ ïðîäóêò³â ÷åðåç îòâ³ð äëÿ çàâàíòà-
æåííÿ. Âè ìîæåòå ñêîðèñòàòèñÿ øòîâõà÷åì (3), ùîá çàêðèòè
îòâ³ð äëÿ çàâàíòàæåííÿ ï³ä ÷àñ ðîáîòè êîìáàéíà, öå
çàïîá³ãàòèìå âèõëþïóâàííþ ð³äèíè òà  øìàòî÷ê³â ïðîäóêò³â.

Увага: у випадку, якщо комбайн раптом припинив
працювати, вимкніть прилад перемиканням
швидкості  в позицію  «0», відключіть прилад
від мережі, і дайте йому охолонути протягом
15хвилин. Після закінчення цього часу
спробуйте увімкнути  його знову.

6. Çà äîïîìîãîþ ïåðåìèêà÷à øâèäêîñòåé (à) îáåð³òü íåîáõ³äíèé
ðåæèì ðîáîòè àáî òóðáî ðåæèì (ñ). Ï³ñëÿ âèêîðèñòàííÿ âèìê-
í³òü ïðèëàä, ïåðåìêíóâøè øâèäê³ñòü íà  «0», ³ â³äêëþ÷³òü
ïðèëàä â³ä åëåêòðè÷íî¿ ìåðåæ³.

7. Åëåêòðîïðèëàä ïîäð³áíþº ïðîäóêòè äóæå øâèäêî. Ùîá
óíèêíóòè íàäì³ðíîãî ïîäð³áíþâàííÿ ³íãðåä³ºíò³â, âìèêàéòå
ïðèëàä ùîðàçó íåíàäîâãî.

8. Äëÿ òîãî, ùîá íàòåðòè îâî÷³ òà ôðóêòè, òâåðä³ ïðîäóêòè íà òåðòö³
àáî íàð³çàòè ñêèáî÷êàìè, âèêîðèñòîâóéòå ðåæèì «1�5» çàëåæíî
â³ä òâåðäîñò³ ïðîäóêòó. Äëÿ ïîäð³áíþâàííÿ á³ëüøå ì�ÿêèõ
ïðîäóêò³â âèêîðèñòîâóéòå ³ìïóëüñíèé «Turbo» ðåæèì  ðîáîòè.

9. Êîðïóñ ïðèëàäó ³ç äâèãóíîì (2) ìîæíà çíÿòè ³ç  êðèøêè (4)
ò³ëüêè ï³ñëÿ âèìèêàííÿ ïðèëàäó. Ïîêè ïðèëàä óâ³ìêíåíèé,
êíîïêó àâòîìàòè÷íîãî çíÿòòÿ íàñàäîê (b) íå ìîæíà
íàòèñêàòè. Ùîá çíÿòè êîðïóñ ïðèëàäó (2), âèìêí³òü ïðèëàä,
íàòèñí³òü êíîïêó àâòîìàòè÷íîãî çíÿòòÿ íàñàäîê (b) ³ çí³ì³òü
êîðïóñ ³ç êðèøêè (4).

Насадки

Подрібнювач (7)
1. Öÿ íàñàäêà âèêîðèñòîâóºòüñÿ  äëÿ ïîäð³áíþâàííÿ ïðîäóêò³â

(ì�ÿñà, îâî÷³â).
2. Çí³ì³òü ÷îõîë (8) ç ïîäð³áíþâà÷à (7).
3. Óñòàíîâ³òü ïåðåõ³äíèê (6)  íà ñòðèæåíü óñåðåäèí³ ÷àø³ (5).

Çàêð³ï³òü ïîäð³áíþâà÷  (7) íà ïåðåõ³äíèêó (6).
4. Ïåðåä çàâàíòàæåííÿì ïðîäóêò³â óâàæíî ïåðåâ³ðòå, ùîá

íàñàäêà áóëà âñòàíîâëåíà ïðàâèëüíî.
5. Çàâàíòàæòå â ÷àøó (5)  âñ³ íåîáõ³äí³ ³íãðåä³ºíòè,

ïîïåðåäíüî ïîð³çàâøè ¿õ, ÿêùî íåîáõ³äíî,  íà äð³áí³ø³
øìàòêè 3õ3õ3 ñì.
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6. Çàêðèéòå ÷àøó êðèøêîþ (4). Ïîâåðí³òü êðèøêó ïðîòè
ãîäèííèêîâî¿ ñòð³ëêè äî óïîðó. Ïåðåêîíàéòåñÿ, ùî âñ³ ÷àñòèíè
ïðèëàäó âñòàíîâëåí³ ïðàâèëüíî. ßêùî Âè íåïðàâèëüíî
âñòàíîâèëè ÷àøó (5) àáî êðèøêó (4), ïðèëàä íå ââ³ìêíåòüñÿ.

7. Ïðèºäíàéòå äî ÷àø³ (5) êîðïóñ ïðèëàäó (2). Äëÿ öüîãî
íàòèñí³òü êíîïêó àâòîìàòè÷íîãî âèêèäàííÿ íàñàäîê (b) ³
ïîñòàâòå çàäíþ ÷àñòèíó êîðïóñà (2) íà ðó÷êó ÷àø³. Ïîò³ì
îïóñò³òü ïåðåäíþ ÷àñòèíó êîðïóñà (2)  íà êðèøêó (4) äî
êëàöàííÿ. Â³äïóñò³òü êíîïêó àâòîìàòè÷íîãî âèêèäàííÿ
íàñàäîê (b). Âñòàâòå øòîâõà÷ (3) â îòâ³ð äëÿ çàâàíòàæåííÿ.

8. Óâ³ìêí³òü ïðèëàä, ïåðåìêíóâøè íà øâèäê³ñòü «1�5» (à).
Ñåðåäí³é ÷àñ îáðîáêè ïðîäóêò³â � 10�30 ñåê.

Примітка: не подрібнюйте такі дуже тверді
продукти, як кавові зерна, мускатний горіх,
лід, тому що це може затупити ніж.

Шатківници і тертки (11, 12, 13, 14)
1. Íàñàäêà äëÿ âåëèêî¿ øàòê³âíèö³ (11) âèêîðèñòîâóºòüñÿ äëÿ

íàð³çàííÿ ïðîäóêò³â òîâñòèìè êðóæå÷êàìè, âåëèêà òåðòêà
(13) � äëÿ íàòèðàííÿ ïðîäóêò³â òîâñòèìè ñìóæêàìè.

2. Íàñàäêà äëÿ äð³áíî¿ øàòê³âíèö³  (12) âèêîðèñòîâóºòüñÿ äëÿ
íàð³çàííÿ ïðîäóêò³â òîíêèìè êðóæå÷êàìè, äð³áíà òåðòêà
(14) � äëÿ íàòèðàííÿ ïðîäóêò³â òîíêèìè ñìóæêàìè.

3. Óñòàíîâ³òü ïåðåõ³äíèê (6)  íà ñòðèæåíü óñåðåäèí³ ÷àø³ (5).
Âñòàâòå íåîáõ³äíó íàñàäêó â  äèñê äëÿ íàñàäîê (10),
íàòèñíóâøè íà á³÷íó ñòîðîíó íàñàäêè. Ïîò³ì âñòàâòå äèñê
(10) ó ïåðåõ³äíèê (6).

Примітка: насадка ( 11–14)  установлюється
ріжучою стороною догори.

4. Çàêðèéòå ÷àøó êðèøêîþ (4). Ïîâåðí³òü êðèøêó ïðîòè
ãîäèííèêîâî¿ ñòð³ëêè äî óïîðó. Ïåðåêîíàéòåñÿ, ùî âñ³ ÷àñòèíè
ïðèëàäó âñòàíîâëåí³ ïðàâèëüíî. ßêùî Âè íåïðàâèëüíî
âñòàíîâèëè ÷àøó (5) àáî êðèøêó (4), ïðèëàä íå ââ³ìêíåòüñÿ.

5. Ïðèºäíàéòå äî ÷àø³ (5) êîðïóñ ïðèëàäó (2). Äëÿ öüîãî
íàòèñí³òü êíîïêó àâòîìàòè÷íîãî âèêèäàííÿ íàñàäîê (b) ³
ïîñòàâòå çàäíþ ÷àñòèíó êîðïóñà (2) íà ðó÷êó ÷àø³. Ïîò³ì
îïóñò³òü ïåðåäíþ ÷àñòèíó êîðïóñà (2)  íà êðèøêó (4) äî
êëàöàííÿ. Â³äïóñò³òü êíîïêó àâòîìàòè÷íîãî âèêèäàííÿ
íàñàäîê (b). Âñòàâòå øòîâõà÷ (3) â îòâ³ð äëÿ çàâàíòàæåííÿ.

6. Ïîâ³ëüíî òà ð³âíîì³ðíî ïðîñóâàéòå ³íãðåä³ºíòè øòîâõà÷åì (3).
7. Ï³ñëÿ çàê³í÷åííÿ âèêîðèñòàííÿ êîìáàéíó âèìêí³òü éîãî òà

â³äêëþ÷³òü â³ä ìåðåæ³.
8. Äëÿ íàòèðàííÿ òà íàð³çàííÿ òâåðäèõ ïðîäóêò³â âèêîðèñòî-

âóéòå ðåæèì «1�5» çàëåæíî â³ä òâåðäîñò³ ïðîäóêòó. Äëÿ
ì�ÿêèõ ôðóêò³â ìîæíà ñêîðèñòàòèñÿ ðåæèìîì «Turbo».

9. Âåëèê³ øìàòêè ïðîäóêò³â íåîáõ³äíî ïîïåðåäíüî ðîçð³çàòè
íà äð³áí³ø³ ÷àñòèíè, ùîá âîíè ìîãëè ëåãêî ïðîõîäèòè ÷åðåç
îòâ³ð äëÿ çàâàíòàæåííÿ.

Увага: будьте дуже обережні, коли вставляєте диск із
насадками (10) або подрібнювач (7) у пере-
хідник (6). Ножі терток дуже гострі! Будьте
особливо обережні при діставанні  насадок.
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Використання насадки для соусів/кремів
(9)

1. Öÿ íàñàäêà âèêîðèñòîâóºòüñÿ  äëÿ ãîòóâàííÿ ìàéîíåçó,
çáèâàííÿ ëåãêîãî êðåìó òà  ÿºöü.

2. Óñòàíîâ³òü ïåðåõ³äíèê (6)  íà ñòðèæåíü óñåðåäèí³ ÷àø³ (5).
Çàêð³ï³òü íàñàäêó (9) íà ïåðåõ³äíèêó (6).

3. Ïåðåä çàâàíòàæåííÿì ïðîäóêò³â óâàæíî ïåðåâ³ðòå, ùîá
íàñàäêà áóëà âñòàíîâëåíà ïðàâèëüíî.

4. Çàâàíòàæòå â ÷àøó (5) âñ³ íåîáõ³äí³ ³íãðåä³ºíòè.
5. Çàêðèéòå ÷àøó êðèøêîþ (4). Ïîâåðí³òü êðèøêó ïðîòè

ãîäèííèêîâî¿ ñòð³ëêè äî óïîðó. Ïåðåêîíàéòåñÿ, ùî âñ³ ÷àñòèíè
ïðèëàäó âñòàíîâëåí³ ïðàâèëüíî. ßêùî Âè íåïðàâèëüíî
âñòàíîâèëè ÷àøó (5) àáî êðèøêó (4), ïðèëàä íå ââ³ìêíåòüñÿ.

6. Ïðèºäíàéòå äî ÷àø³ (5) êîðïóñ ïðèëàäó (2). Äëÿ öüîãî
íàòèñí³òü êíîïêó àâòîìàòè÷íîãî âèêèäàííÿ íàñàäîê (b) ³
ïîñòàâòå çàäíþ ÷àñòèíó êîðïóñà (2) íà ðó÷êó ÷àø³. Ïîò³ì
îïóñò³òü ïåðåäíþ ÷àñòèíó êîðïóñà (2)  íà êðèøêó (4) äî
êëàöàííÿ. Â³äïóñò³òü êíîïêó àâòîìàòè÷íîãî âèêèäàííÿ
íàñàäîê (b). Âñòàâòå øòîâõà÷ (3) â îòâ³ð äëÿ çàâàíòàæåííÿ.

7. Óâ³ìêí³òü ïðèëàä, ïåðåìêíóâøèñü íà øâèäê³ñòü «1-5» (à).

Мiксер
1. Ïåðåä òèì, ÿê óñòàíîâèòè íàñàäêè, ïåðåâ³ðòå, ùî ïåðåìèêà÷

øâèäêîñò³ (à)  óñòàíîâëåíèé ó ïîçèö³þ «0», ³ ìåðåæíèé
øíóð â³ä�ºäíàíèé â³ä åëåêòðè÷íî¿ ìåðåæ³. Çí³ì³òü êîðïóñ
ïðèëàäó ³ç äâèãóíîì (2) ³ç êðèøêè (4).

2. Â³í÷èêè äëÿ çáèâàííÿ (15) Âè ìîæåòå âñòàíîâëþâàòè â êîðïóñ
ïðèëàäó (2) ó äîâ³ëüíîìó ïîðÿäêó. Âñòàíîâ³òü ¿õ ó îòâîðè
äëÿ ô³êñàö³¿ íàñàäîê (18 ³ 19) äî êëàöàííÿ.

3. Íàñàäêè äëÿ çàì³øóâàííÿ ò³ñòà (16) ìîæóòü áóòè âñòàíîâëåí³
ò³ëüêè â òàêèé ñïîñ³á: íàñàäêà ³ç øàéáîþ (17) ïîâèííà áóòè
âñòàíîâëåíà ó âåëèêèé îòâ³ð äëÿ ô³êñàö³¿ íàñàäîê (19), à
äðóãà íàñàäêà (áåç øàéáè) óñòàíîâëþºòüñÿ â ìàëåíüêèé îòâ³ð
(18). Íàñàäêè âñòàíîâëþþòüñÿ äî êëàöàííÿ.

4. Ïåðåä âìèêàííÿì ïðèëàäó ïåðåêîíàéòåñÿ, ùî îáèäâ³ íàñàäêè
âñòàíîâëåí³ ïðàâèëüíî!

5. Çàâàíòàæòå â ÷àøó (5) âñ³ íåîáõ³äí³ ³íãðåä³ºíòè. Îïóñò³òü
ì³êñåð ç íàñàäêàìè â ÷àøó.

6. Óâ³ìêí³òü ïðèëàä, óñòàíîâèâøè ïåðåìèêà÷ øâèäêîñòåé (à)
íà øâèäê³ñòü «1�5». Çàâæäè ïî÷èíàéòå ðîáîòó ì³êñåðà ç
ì³í³ìàëüíî¿ øâèäêîñò³, ïîñòóïîâî çá³ëüøóþ÷è îáåðòè. ×àñ
áåçïåðåðâíî¿ ðîáîòè ì³êñåðà íå ïîâèíåí ïåðåâèùóâàòè 5
õâèëèí.

7. Ïî çàê³í÷åíí³ âèêîðèñòàííÿ ïðèëàäó âñòàíîâ³òü ðåãóëÿòîð
øâèäêîñò³ (à) ó ïîëîæåííÿ «0».

8. Íàòèñí³òü êíîïêó àâòîìàòè÷íîãî âèêèäàííÿ íàñàäîê (b), ùîá
âèòÿãòè ¿õ ç êîðïóñà ïðèëàäó (2).

Корисни поради
! Â³í÷èêè äëÿ çáèâàííÿ (15) ðåêîìåíäóºòüñÿ âèêîðèñòîâóâàòè

äëÿ ïðèãîòóâàííÿ ïóäèíã³â, ïþðå, ð³äêîãî ò³ñòà (íàïðèêëàä,
äëÿ ìëèíö³â), äëÿ çáèâàííÿ êðåì³â ³ ÿº÷íèõ á³ëê³â
(íàïðèêëàä, äëÿ ïðèãîòóâàííÿ áåçå).
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! Âèá³ð øâèäê³ñíîãî ðåæèìó:

Øâèäê³ñòü Ôóíêö³ÿ Âèêîðèñòàííÿ
1 íèçüêà Ç�ºäíàòè Äëÿ ãîòóâàííÿ ñîóñ³â, ïóäèíã³â,

êîìïîíåíòè ò³ñòà äëÿ áóëî÷îê ³ ìëèíö³â
2 íèçüêà� Çì³øóâàòè Äëÿ çì³øóâàííÿ ð³äêèõ ³ ñóõèõ

ñåðåäíÿ ³íãðåä³ºíò³â, âçáèâàííÿ ÿºöü
3 ñåðåäíÿ Çáîâòóâàòè Äëÿ ãîòóâàííÿ ð³äêîãî ò³ñòà

³ ñóì³øåé
4 ñåðåäíÿ� Çáèâàòè Äëÿ çì³øóâàííÿ îë³¿ ç öóêðîì,

âèñîêà ãîòóâàííÿ ò³ñòà äëÿ ïå÷èâà,
ñóì³øåé äëÿ ò³ñòå÷îê ³ ãëàçóðåé

5 âèñîêà Çáèâàòè Äëÿ ãîòóâàííÿ ëåãêèõ ï³íèñòèõ
â ï³íó ñóì³øåé, çáèòèõ âåðøê³â,

çáèâàíèÿ á³ëê³â ³ ò.ï.

! Íàñàäêè äëÿ çàì³øóâàííÿ ò³ñòà (16) âàðòî çàñòîñîâóâàòè
äëÿ ò³ñòà ñåðåäíüî¿ êîíñèñòåíö³¿. Äóæå êðóòå ò³ñòî
ðåêîìåíäóºòüñÿ çàì³øóâàòè âðó÷íó. Äëÿ çàì³øóâàííÿ ò³ñòà
îïòèìàëüíèìè º 1 ³ 2 øâèäê³ñí³ ðåæèìè.

! Âè ìîæåòå çì³íþâàòè øâèäê³ñòü ðîáîòè ïðèëàäó â ïðîöåñ³
âèêîðèñòàííÿ.

! Êíîïêà òóðáî-ðåæèìó (c) íàäàº äîäàòêîâó ìîæëèâ³ñòü
çá³ëüøåííÿ øâèäêîñò³ ðîáîòè ïðîòÿãîì êîðîòêèõ ïðîì³æê³â
÷àñó. Öÿ ôóíêö³ÿ ìîæå áóòè àêòèâ³çîâàíà íà êîæí³é ç ï�ÿòè
øâèäêîñòåé. Äëÿ öüîãî ïîòð³áíî íàòèñíóòè êíîïêó (c) ³
âòðèìóâàòè ¿¿ â òàêîìó ïîëîæåíí³. ×àñ áåçïåðåðâíî¿ ðîáîòè
ì³êñåðà â ðåæèì³ òóðáî íå ïîâèíåí ïåðåâèùóâàòè 1 õâèëèíó.

! Ïðè ãîòóâàíí³ ïþðåïîä³áíî¿ ìàñè ³ç ôðóêò³â ñïî÷àòêó âàðòî
îáðîáëÿòè á³ëüø  òâåðä³ ôðóêòè, à ïîò³ì äîäàâàòè ì�ÿê³. Äëÿ
êðàùîãî ðåçóëüòàòó ìîæíà ïðè îáðîáö³ äîäàâàòè íåáàãàòî
ñîêó/âîäè.

! Äëÿ ñèðó âèêîðèñòîâóéòå íàñàäêè � òåðòêè (13, 14).  Ïðè
íàòèðàíí³ òâåðäèé ñèð ïîâèíåí áóòè äîâåäåíèé äî ê³ìíàòíî¿
òåìïåðàòóðè, à ì�ÿêèé ñèð íàòèðàþòü õîëîäíèì, â³äðàçó
ï³ñëÿ õîëîäèëüíèêà.

ДОГЛЯД І ЧИЩЕННЯ
1. Ïåðåä ÷èùåííÿì ïðèëàäó çàâæäè âèìè-

êàéòå éîãî  ç ìåðåæ³.
2. Íå âèêîðèñòîâóéòå òâåðä³ àáðàçèâí³ çàñîáè

äëÿ ÷èùåííÿ ïðèëàäó.
3. Ï³ñëÿ êîæíîãî âèêîðèñòàííÿ ïðîòèðàéòå

êîðïóñ ïðèëàäó (4) ³  ïðèâ³ä (8) âîëîãîþ
òêàíèíîþ.  Íå çàíóðþéòå êîðïóñ ïðèëàäó
(4) ³ øíóð ó âîäó àáî áóäü-ÿêó ³íøó ð³äèíó.

4. Ïîìèéòå âñ³ íàñàäêè (9-13), êðèøêó (2), ÷àøó (5) ³ øòîâõà÷
(3) ó ìèëüí³é âîä³, ñïîëîñí³òü ³ ðåòåëüíî âèñóø³òü.

5. ×èñò³òü êîìáàéí ùîðàç  â³äðàçó ï³ñëÿ âèêîðèñòàííÿ!
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КОРИСНІ ПОРАДИ

Бісквіт
ßéöÿ � 3 øò.
Âîäà (35°Ñ) � 30 ìë
Ñ³ëü � íà ê³í÷èêó íîæà
Âàí³ëüíèé öóêîð � 1 ïàêåòèê
Öóêîð � 150 ã
Áîðîøíî � 150 ã
Ïåêàðñüêèé ïîðîøîê � 3 ã

Äëÿ çàì³øóâàííÿ ò³ñòà âèêîðèñòîâóéòå âií÷èêè äëÿ çáèâàííÿ
(15). Çáèâàéòå ÿéöÿ ç âîäîþ ïðîòÿãîì  ïðèáëèçíî 2-õ õâèëèí.
Ïîñòóïîâî äîäàéòå öóêîð, âàí³ëüíèé öóêîð ³ ñ³ëü. Ïåðåì³øóéòå
âñå ïðèáëèçíî ïðîòÿãîì  õâèëèíè. Ñóì³ø ïîâèííà ñò³êàòè ç
ëîæêè, àëå ïðè öüîìó ìàº áóòè äîñèòü ãóñòà. Îáåðåæíî äîäàéòå
â ñóì³ø áîðîøíî é ïåêàðñüêèé ïîðîøîê, ùå ðàç óñå ðîçì³øàéòå.
Âèï³êàéòå á³ñêâ³ò ó äóõîâö³ ïðè òåìïåðàòóð³ 180°Ñ ïðîòÿãîì
30-òè õâèëèí.

Соус майонез
Æîâòêè ÿºöü � 6 øò.
Ã³ð÷èöÿ ¿ñò³âíà � 25 ã
Ëèìîí � 1 øò.
Îöåò � 20 ã
Ðîñëèííà îë³ÿ � 800 ã
Ñ³ëü, ïåðåöü � íà ñìàê

Çà äîïîìîãîþ íàñàäêè äëÿ ñîóñ³â/êðåì³â (9) çì³øàéòå ñèð³
ÿº÷í³ æîâòêè ç ã³ð÷èöåþ, ñ³ëëþ é ëèìîííèì ñîêîì. Ìàñó äîáðå
ðîçì³øàòè, ïîò³ì ïðè áåçïåðåðâíîìó çáèâàíí³ âëèòè îë³þ  äî
îäåðæàííÿ ãóñòîãî ñîóñó. Ó ïðèãîòîâëåíèé ñîóñ âëèòè îöåò ³
ëèìîííèé ñ³ê äðóãî¿ ïîëîâèíè ëèìîíà é çíîâó çáèòè. Çàïðàâèòè
÷îðíèì ïåðöåì.

Італійський томатний соус
Ïîì³äîðè � 4�6 øò.
Ëóê ð³ï÷àñòèé � 40 ã
×àñíèê � 2 çóáö³
Ñåëåðà � 40 ã
Çåëåíü ïåòðóøêè
Áàçèë³ê � ê³ëüêà ëèñòê³â
Ðîñëèííà îë³ÿ � 2�4 ñò. ë.
Ñ³ëü, ïåðåöü � íà ñìàê

Ïîð³æòå âñ³ ³íãðåä³ºíòè ïîäð³áíþâà÷åì (7), ïîñîë³òü,
ïîïåð÷³òü. Ïåðåêëàä³òü  îòðèìàíó ìàñó â êàñòðóëþ é òóøêóéòå ç
ìàñëîì íà ïîâ³ëüíîìó âîãí³ ê³ëüêà õâèëèí,  ïîñò³éíî ïåðåì³øóþ÷è.
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Млинці
Áîðîøíî � 2�3 ñò.
ßéöÿ � 2�3 øò.
Ìîëîêî � 1 ë
Ðîñëèííà îë³ÿ � 2 ñò. ë.
Ðîçïóøóâà÷
Âàí³ëüíèé öóêîð
Ñ³ëü, öóêîð � íà ñìàê

Âèêîðèñòîâóéòå íàñàäêó äëÿ ïðèãîòóâàííÿ ò³ñòà (16).
Çì³øàéòå ñèð³ ÿéöÿ ³ç öóêðîì, ñ³ëëþ, âàí³ëüíèì öóêðîì. Äîäàéòå
áîðîøíî,  ðîçïóøóâà÷, ³ ï³âë³òðà ìîëîêà. Ïåðåì³øàéòå
³íãðåä³ºíòè.  Ìàñà, ÿêó âè îòðèìàëè, çà êîíñèñòåíö³ºþ ïîâèííà
íàãàäóâàòè ãóñòó ñìåòàíó. Ïîò³ì äîäàéòå ðîñëèííó îë³þ é çíîâó
ïåðåì³øàéòå. Äîäàéòå  ìîëîêî, ùî çàëèøèëîñÿ, ïîïåðåäíüî
ï³ä³ãð³âøè éîãî (àëå íå äî êèï³ííÿ). Ðîçì³øàéòå îòðèìàíó  ìàñó
äî îäíîð³äíîãî ñòàíó. Âèï³êàòè ìëèíö³ íà ðîç³ãð³ò³é ñêîâîðîä³,
çìàçàí³é ìàñëîì.  Ïîäàâàòè ìëèíö³ òðåáà ãàðÿ÷èìè ç ìàñëîì,
ñìåòàíîþ, àáî çãóùåíèì ìîëîêîì. Äóæå ñìà÷íî, ÿêùî â ìëèíåöü
çàãîðíóòè øìàòî÷îê ÷åðâîíî¿ ðèáè (ãîðáóø³).

Фаршировані перці
Êóðÿ÷èé ôàðø � 500 ã
Ðèñ � 150 ã
Ìîðêâà � 200 ã
Ñîëîäêèé ïåðåöü � 1 êã
Ñ³ëü, òîìàòíà ïàñòà � íà ñìàê

Çà äîïîìîãîþ ïîäð³áíþâà÷à (7) ïðèãîòóéòå êóðÿ÷èé ôàðø.
Çâàð³òü ðèñ, àëå íå äî ãîòîâíîñò³, çì³øàéòå éîãî ç ôàðøåì,
ïîñîë³òü. Âèéì³òü ³ç ïåðö³â ñåðöåâèíó, çàïîâí³òü ¿õ  ôàðøåì
(àëå íå äî ê³íöÿ), çâåðõó äîäàéòå òåðòó ìîðêâó. Ïåðö³ ïîêëàä³òü
ó á³ëüøó êàñòðóëþ, çàëèéòå êèï�ÿ÷åíîþ âîäîþ, äîäàéòå òîìàòíî¿
ïàñòè. Âàð³òü 30�40 õâèëèí, ïîñîë³òü íà ñìàê.

ПРАВИЛА БЕЗПЕКИ
Ï³ä ÷àñ åêñïëóàòàö³¿ ïðèëàäó çàâæäè äîòðè-

ìóéòåñü íàñòóïíèõ ïðàâèë áåçïåêè:
! Ïåðåä ïåðøèì âèêîðèñòàííÿì ïåðåâ³ðòå, ÷è

â³äïîâ³äàº íàïðóãà, çàçíà÷åíà íà ïðèëàä³,
íàïðóç³ åëåêòðè÷íî¿ ìåðåæ³ ó Âàøîìó áóäèíêó.

! Âèêîðèñòîâóéòå ïðèëàä ò³ëüêè ç ìåòîþ,
ïåðåäáà÷åíîþ ³íñòðóêö³ºþ.

! Âèêîðèñòîâóéòå ëèøå ïðèñòðî¿, ùî âõîäÿòü ó êîìïëåêò
ïðèëàäó.

! Ùîá óíèêíóòè óðàæåííÿ åëåêòðè÷íèì ñòðóìîì, íå çàíó-
ðþéòå ïðèëàä, âèëêó ÷è åëåêòðè÷íèé øíóð ó âîäó
àáî ³íø³ ð³äèíè. Ñòàâòå ïðèëàä ó òàê³ ì³ñöÿ, äå â³í íå
ìîæå âïàñòè ó âîäó àáî ³íø³ ð³äèíè. Ïðè ïîïàäàíí³ âîäè íà
ïðèëàä íåãàéíî âèìêí³òü éîãî ç  ìåðåæ³. Íå êîðèñòóéòåñÿ
ïðèëàäîì, ùî óïàâ ó âîäó. Â³äíåñ³òü éîãî äî  îô³ö³éíîãî
ñåðâ³ñíîãî öåíòðó.

! Íå äîïóñêàéòå ä³òåé äî ðîáîòè ç ïðèëàäîì áåç íàãëÿäó
äîðîñëèõ.
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! ßêùî øòåïñåëüíà âèëêà ïðèëàäó íå ñï³âïàäàº çà êîí-
ñòðóêö³ºþ ç Âàøîþ ðîçåòêîþ, çâåðí³òüñÿ ïî äîïîìîãó
äî ôàõ³âöÿ.

! Çàñòîñóâàííÿ ð³çíèõ ïåðåõ³äíèê³â ìîæå ïðèçâåñòè äî
ïñóâàííÿ ïðèëàäó òà ïðèïèíåííÿ ãàðàíò³éíèõ
çîáîâ�ÿçàíü.

! Íå çàëèøàéòå ââ³ìêíåíèé ó ìåðåæó ïðèëàä áåç íàãëÿäó.
! Ùîá óíèêíóòè ïåðåâàíòàæåííÿ åëåêòðè÷íî¿ ìåðåæ³, íå âìè-

êàéòå ³íøèé ïðèëàä âèñîêî¿ ïîòóæíîñò³ äî ò³º¿ æ ìåðåæ³, äî
ÿêî¿ ââ³ìêíåíî Âàø ïðèëàä.

! Âèìèêàéòå ïðèëàä ç ìåðåæ³ ïåðåä ïåðåì³ùåííÿì ç
îäíîãî ì³ñöÿ íà ³íøå òà ïåðåä ÷èùåííÿì ³ çáåð³ãàííÿì.

! Í³êîëè íå òÿãí³òü çà øíóð ïðè âèìèêàíí³ ïðèëàäó ç ìåðåæ³;
â³çüì³òüñÿ çà øòåïñåëüíó âèëêó ³ âèéì³òü ¿¿ ç ðîçåòêè.

! Íå äîïóñêàéòå òîðêàííÿ øíóðà àáî ñàìîãî ïðèëàäó ç íàãð³
òèìè ïîâåðõíÿìè.

! Ðîçòàøîâóéòå ïðèëàä ³ øíóð òàê, ùîá í³õòî íå çì³ã âèïàäêîâî
çà÷åïèòè øíóð ³ ïåðåêèíóòè ïðèëàä.

! Íå êîðèñòóéòåñÿ ïðèëàäîì ç óøêîäæåíèì åëåêòðè÷íèì øíóðîì
÷è øòåïñåëüíîþ âèëêîþ. Íå íàìàãàéòåñÿ â³äðåìîíòóâàòè ïðèëàä
ñàìîñò³éíî. Çàì³íà åëåêòðè÷íîãî øíóðà ³ øòåïñåëüíî¿ âèëêè
ïîâèííà âèêîíóâàòèñÿ ò³ëüêè â îô³ö³éíîìó ñåðâ³ñíîìó öåíòð³.

! Í³êîëè íå ðîçáèðàéòå ïðèëàä ñàìîñò³éíî; íåïðàâèëüíå
ñêëàäàííÿ ìîæå ïðèçâåñòè äî óðàæåííÿ åëåêòðè÷íèì ñòðóìîì
ï³ä ÷àñ íàñòóïíîãî âèêîðèñòàííÿ ïðèëàäó. Óñ³ ðåìîíòí³
ðîáîòè ïîâèíí³ âèêîíóâàòèñÿ ò³ëüêè â îô³ö³éíîìó
ñåðâ³ñíîìó öåíòð³.

! Íå êîðèñòóéòåñÿ ïðèëàäîì ó çîíàõ, äå â ïîâ³òð³ ìîæóòü ì³ñòè-
òèñÿ ñóì³ø³ ãîðþ÷èõ ãàç³â, ïàðà ëåãêîçàéìèñòî¿ ð³äèíè àáî â
çîíàõ, äå â ïîâ³òð³ ìîæóòü ì³ñòèòèñÿ ãîðþ÷³ ïèë àáî âîëîêíà.

! Öåé ïðèëàä ïðèçíà÷åíèé ò³ëüêè äëÿ äîìàøíüîãî âèêîðèñ-
òàííÿ ³ íå ïðèçíà÷åíèé äëÿ êîìåðö³éíîãî ³ ïðîìèñëîâîãî
âèêîðèñòàííÿ.

! Âèêîíóéòå óñ³ âèìîãè äàíî¿ ³íñòðóêö³¿.
! Íå êîðèñòóéòåñÿ ïðèëàäîì, ÿêèé ìàº ìåõàí³÷í³ ïîøêîäæåííÿ

(âì�ÿòèíè, òð³ùèíè), ïåðåâ³ðòå éîãî ïðàöåçäàòí³ñòü ó íàé-
áëèæ÷îìó óïîâíîâàæåíîìó ñåðâ³ñíîìó öåíòð³.

СПЕЦІАЛЬНІ ПРАВИЛА
БЕЗПЕКИ

! Äëÿ óñòàíîâêè êîìáàéíà âèêîðèñòîâóéòå ñóõó
ð³âíó ãîðèçîíòàëüíó  ïîâåðõíþ.

! Ïåðåä ïåðøèì âìèêàííÿì ïåðåêîíàºòåñÿ â
ïðàâèëüí³é óñòàíîâö³ âñ³õ êîìïîíåíò³â êîì-
áàéíà.

! Ïðè óñòàíîâö³ íàñàäîê íå ïðèêëàäàéòå
íàäì³ðíèõ çóñèëü, òîìó ùî öå ìîæå ïðèçâåñòè

äî ïîëîìêè ïðèëàäó é ïðèïèíåííþ ãàðàíò³éíèõ çîáîâ�ÿçàíü.
! Íå çàïîâíþéòå ÷àøó âèùå ïîçíà÷êè ìàêñèìàëüíîãî ð³âíÿ

(âåðõíÿ ïîçíà÷êà  ãðàäóþâàííÿ).
! Ï³ä ÷àñ ðîáîòè åëåêòðîïðèëàäó çàáîðîíÿºòüñÿ ïðîøòîâõóâàòè

ïðîäóêòè ïàëüöÿìè àáî áóäü-ÿêèìè ñòîðîíí³ìè ïðåäìåòàìè.
Âèêîðèñòîâóéòå ò³ëüêè ñïåö³àëüíèé øòîâõà÷ (3).
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! ßêùî ïðîäóêòè ãàðÿ÷³, òî ïåðø í³æ îáðîáëÿòè ¿õ, äàéòå ¿ì
îõîëîíóòè (ìàêñèìàëüíà òåìïåðàòóðà 80°Ñ).

! Äëÿ ìèòòÿ ÷àñòèí ïðèëàäó íå çàñòîñîâóéòå àáðàçèâí³ ìèéí³
çàñîáè.

! Ïðè âèÿâëåíí³ (ï³ä ÷àñ ðîáîòè) çàïàõó ãàðó, ñòîðîíí³õ çâóê³â
àáî çìåíøåííÿ ïîòóæíîñò³ ðîáîòè, íåãàéíî âèìêí³òü ïðèëàä
ç ìåðåæ³, âèéíÿâøè øíóð æèâëåííÿ ç ðîçåòêè, âèêîíàéòå
÷èùåííÿ êîìáàéíà. ßêùî ï³ñëÿ öüîãî íîðìàëüíà ðîáîòà íå
â³äíîâèëàñÿ � çâåðí³òüñÿ äî óïîâíîâàæåíîãî ñåðâ³ñíîãî öåíòðó.

! Äëÿ òðàíñïîðòóâàííÿ êîìáàéíà, ùîá íå ïîøêîäèòè ÷àñòèíè
êîìáàéíà, ðåêîìåíäóºòüñÿ âèêîðèñòîâóâàòè çàâîäñüêó
ïàêóâàëüíó òàðó.

! Ï³ä ÷àñ ðîáîòè ïðèëàäó í³êîëè íå äîòîðêàéòåñÿ äî ÷àñòèí,
ùî ðóõàþòüñÿ.

! Çàâæäè âñòàíîâëþéòå íàñàäêè äëÿ çáèâàííÿ ó ñòðîãî
âèçíà÷åí³ ì³ñöÿ äëÿ âñòàíîâëåííÿ.

! Çàâæäè âèêîðèñòîâóéòå êîìáàéí ³ç çàêðèòîþ êðèøêîþ ÷àø³.
! Êîëè Âè çàê³í÷èëè ðîáîòó àáî ïåðåä òèì, ÿê âèòÿãòè íàñàäêó

³ç ïðèëàäó, çàâæäè âñòàíîâëþéòå ïåðåìèêà÷ ðåæèì³â ó
ïîëîæåííÿ �0� ³ âèìèêàéòå êóõîííèé êîìáàéí ç ìåðåæ³.

УТИЛІЗАЦІЯ
Åëåêòðîïîáóòîâèé ïðèëàä ìàº áóòè óòèë³çî-

âàíèé ç íàéìåíøîþ øêîäîþ äëÿ íàâêîëèøíüîãî
ñåðåäîâèùà òà çã³äíî ç ïðàâèëàìè óòèë³çàö³¿
â³äõîä³â ó Âàøîìó ðåã³îí³.

Äëÿ ïðàâèëüíî¿ óòèë³çàö³¿ ïðèëàäó äîñèòü
â³äíåñòè éîãî â ì³ñöåâèé öåíòð ïåðåðîáêè
âòîðèííî¿ ñèðîâèíè.

Äëÿ óïàêóâàííÿ âèðîáëåíèõ íàìè ïðèëàä³â âèêîðèñòî-
âóþòüñÿ ò³ëüêè åêîëîã³÷íî ÷èñò³ ìàòåð³àëè. Òîìó êàðòîí ³ ïàï³ð
ìîæíà óòèë³çóâàòè ðàçîì ç ïàïåðîâèìè â³äõîäàìè.
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Õàðàêòåðèñòèêè ìîæóòü áóòè çì³íåí³ êîìïàí³ºþ Binatone áåç
áóäü-ÿêîãî ïîâ³äîìëåííÿ.

Ãàðàíò³éíèé òåðì³í ³ ³íø³ äåòàë³ çàçíà÷åí³ â ãàðàíò³éíîìó
òàëîí³, ùî äîäàºòüñÿ äî ïðèëàäó.

Òåðì³í ñëóæáè: 3  ðîêè â³ä  äíÿ ïîêóïêè.
Âèðîáíèê: Binatone Industries Ltd, Great Britain, Vitabiotics

House, 1 Apsley Way, Staples Corner, London, NW2  7HF, UK.
(Á³íàòîí ²íäàñòð³ç Ëòä, Âåëèêîáðèòàí³ÿ)

Çðîáëåíî â ÊÍÐ äëÿ Binatone Industries Ltd, Âåëèêîáðèòàí³ÿ

ПІСЛЯПРОДАЖЕВЕ
ОБСЛУГОВУВАННЯ

ßêùî Âàø ïðèëàä íå ïðàöþº àáî ïðàöþº
ïîãàíî, çâåðí³òüñÿ äî óïîâíîâàæåíîãî  ñåðâ³ñ-
íîãî öåíòðó çà êîíñóëüòàö³ºþ àáî ðåìîíòîì.

Гарантія не поширюється на:
� óïàêóâàííÿ âèðîáó, âèäàòêîâ³ ìàòåð³àëè

é àêñåñóàðè (íîæ³,  íàñàäêè òîùî);
� ìåõàí³÷í³ óøêîäæåííÿ é ïðèðîäíå çíîøóâàííÿ âèðîáó;
� äåôåêòè, âèêëèêàí³ ïåðåâàíòàæåííÿì, íåïðàâèëüíîþ àáî

íåäáàëîþ åêñïëóàòàö³ºþ, ïðîíèêíåííÿì ð³äèí, ïèëó, êîìàõ
é ³íøèõ ñòîðîíí³õ ïðåäìåò³â óñåðåäèíó âèðîáó, âïëèâîì
âèñîêèõ òåìïåðàòóð íà ïëàñòìàñîâ³ é ³íø³ íå òåðìîñò³éê³
÷àñòèíè, ä³ºþ íåïåðåáîðíî¿ ñèëè( íåùàñíèé âèïàäîê,
ïîæåæà, ïîâ³íü, íåñïðàâí³ñòü åëåêòðè÷íî¿ ìåðåæ³, óäàð
áëèñêàâêè òîùî);

� óøêîäæåííÿ, âèêëèêàí³:
! íåäîòðèìàííÿì îïèñàíèõ âèùå ïðàâèë áåçïåêè é ³íñòðóêö³¿

ç åêñïëóàòàö³¿.
! âèêîðèñòàííÿì ó êîìåðö³éíèõ ö³ëÿõ (âèêîðèñòàííÿ, ùî

âèõîäèòü çà ðàìêè îñîáèñòèõ ïîáóòîâèõ ïîòðåá).
! âìèêàííÿì ó ìåðåæó ç íàïðóãîþ, â³äì³ííîþ â³ä çàçíà÷åíî¿

íà ïðèëàä³.
! íåñàíêö³îíîâàíèì ðåìîíòîì àáî çàì³íîþ ÷àñòèí ïðèëàäó,

çä³éñíåíèõ íå óïîâíîâàæåíîþ íà öå îñîáîþ àáî ñåðâ³ñíèì
öåíòðîì.
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Асханалы
 комбайн FP�705Асханалы
 комбайн FP�705Асханалы
 комбайн FP�705Асханалы
 комбайн FP�705Асханалы
 комбайн FP�705
Жа�а 
�ралды� ж�мысымен танысу �шін ал�аш 
олданар алдында

осы н�с
аулы
ты м�
ият о
ып шы�ы�ыз. #рі 
арай�ы аны
тамалар#рі 
арай�ы аны
тамалар#рі 
арай�ы аны
тамалар#рі 
арай�ы аны
тамалар#рі 
арай�ы аны
тамалар
�шін осы н�с
аулы
ты са
тап 
оюы�ызды с�раймыз.�шін осы н�с
аулы
ты са
тап 
оюы�ызды с�раймыз.�шін осы н�с
аулы
ты са
тап 
оюы�ызды с�раймыз.�шін осы н�с
аулы
ты са
тап 
оюы�ызды с�раймыз.�шін осы н�с
аулы
ты са
тап 
оюы�ызды с�раймыз.

��РАЛ Б�ЛШЕКТЕРІНІ�

СИПАТТАМАСЫ

А суреті:

1. Бас
ару та
тасы
a — жылдамды
ты реттегіш
b — 
ондырмаларды автоматты т�рде алып

тастау тетігі
c — турбо жа�дай т(ртібін 
осу тетігі

2. �оз�алт
ышы бар 
�ралды� т�ры�ы
3. Итеріп сал�ыш
4. *німдер салынатын са�ылауы бар 
а
па

5. *зегі бар тоста�ан
6. Ауыстыр�ыш
7. +са
та�ыш
8. +са
та�ыш ж�зіні� 
абы
9. Т�зды
тар мен бал 
айма
тар�а арнал�ан 
ондырма
10.�ондырмалар�а арнал�ан таба
ша
11.Ірі т�рау�а арнал�ан 
ондырма
12.+са
 т�рау�а арнал�ан 
ондырма
13.Ірі �ккіш
14.+са
 �ккіш
15.К:псітуге арнал�ан б�л�ауыштар
16.�амыр илеуге арнал�ан б�л�ауыштар
17.Ты�ыры

18. �ондырма бекітілетін кішкене тесік
19.�ондырма бекітілетін �лкен тесік

АЛ�АШ �ОЛДАНАР

АЛДЫНДА

��ралды 
олданар алдында, оны� ас
:німдерімен жанасатын барлы
 б:лшектерін
жа
сылап жуы�ыз, 
�ралды� т�ры�ын (2)(2)(2)(2)(2)
ыл�алды ж�мса
 матамен с�рті�із.

��РАЛДЫ �ОЛДАНУ

Аасханалы� комбайн

1. ��рал с:ндірулі екеніне ж(не оны� жылдамды

реттегіші «0» жа�дайында т�р�анына к:з
жеткізі�із. Ауыстыр�ышты (6) (6) (6) (6) (6) тоста�анны�(5)(5)(5)(5)(5)
ішіндегі :зекке орнаты�ыз.



3 53 53 53 53 5

�
А

ЗА
�

2. Ауыстыр�ыш
а дайындау �шін керекті 
ондырманын біреуін,
�са
та�ышты(7)(7)(7)(7)(7), 
ондырмалар�а арнал�ан таба
шаны(10)(10)(10)(10)(10)
немесе т�зды
тар мен бал 
айма
тар�а арнал�ан 
ондыр�
маны(9),(9),(9),(9),(9), бекіті�із.

3. Тоста�ан�а(5)(5)(5)(5)(5) 
а
па
ты (4) (4) (4) (4) (4) кигізі�із ж(не са�ат тіліне 
арсы
б�рап жабы�ыз.

4. Тоста�ан�а (5) (5) (5) (5) (5) 
�ралды� т�ры�ын (2) (2) (2) (2) (2) жал�а�ыз. Ол �шін

ондырмаларды автоматты т�рде алып тастау тетігін (b) (b) (b) (b) (b) басып,
т�ры
ты� арт
ы жа�ын тоста�анны� т�т
асына 
ойы�ыз. Сосын
т�ры
ты� алдын�ы жа�ын 
а
па

а сарт еткенше т�сірі�із. �он�
дырмаларды автоматты т�рде алып тастау тетігін (b)(b)(b)(b)(b) жібері�із.
Итеріп сал�ышты (3)(3)(3)(3)(3) 
а
па
ты� :німдер салынатын са�ылауына
салы�ыз. ��ралды� барлы
 б:лшектері д�рыс орнатыл�анына
к:з жеткізі�із. Егер Сіз тоста�анды (5)(5)(5)(5)(5) немесе 
а
па
ты (4)(4)(4)(4)(4)
д�рыс орнатпаса�ыз, 
�рал іске 
осылмайды.

5. *німдерді 
а
па
ты� (4) (4) (4) (4) (4) арнайы са�ылауы ар
ылы салы�ыз.
*німдерді са�ылау ар
ылы итеріп салу �шін, итеріп сал�ышты
(3) (3) (3) (3) (3) 
олданы�ыз. Сіз комбайнны� ж�мысы кезінде, :німдер салы�
натын са�ылауды жабу �шін, итеріп сал�ышты (3) (3) (3) (3) (3) 
олдана
аласыз, б�л с�йы
тар мен кесілген :німдерді шай
алып т:гілу�
ден са
тап 
алады.

6. Жылдамды
ты реттегішпен (а)(а)(а)(а)(а) керекті ж�мыс істеу жылдамды�ын
орнаты�ыз немесе турбо жа�дай т(ртібін 
осы�ыз (с).(с).(с).(с).(с). �олдан�
�аннан кейін, жылдамды
 реттегішті «0» жа�дайына орнатып,

�ралды с:ндірі�із ж(не 
�ралды электр желісінен ажыраты�ыз.

 Назар аудары
ыз: егер ��рал ж�мыс істеуді

то�татса, жылдамды� реттегішті «0»

жа�дайына орнатып, ��ралды с�ндірі
із.

��ралды электр желісінен ажыраты
ыз

ж�не ол 15 минут уа�ыт суытып т�р!

сын. Осыдан кейін ��ралды �айтадан

іске �осып к�рі
із.

7. Электр 
�рал :німдерді :те тез �са
тайды. *німдерді� шамадан
тыс �са
талмауын болдырмас �шін, 
�ралды �за
 емес уа
ыт
а
іске 
осы�ыз.

8. К:к:ністер мен жемістерді, 
атты :німдерді �ккішпен кесу �шін
немесе тілімдеп кесу �шін, :німдерді� 
аттылы�ына 
арай «1–
5» ж�мыс істеу жылдамды�ын 
олданы�ыз. *те ж�мса
 :німдерді
турау �шін, импульсты «Turbo» жа�дай т(ртібін 
осы�ыз (с).(с).(с).(с).(с).

9. �оз�алт
ышы бар 
�ралды� т�ры�ын (2)(2)(2)(2)(2) 
а
па
тан (4)(4)(4)(4)(4) 
�рал
с:ндірілгеннен кейін шы�арып алу�а болады. ��рал 
осыл�ан кезде

ондырмаларды автоматты т�рде алып тастау тетігін (b) (b) (b) (b) (b) басу�а
болмайды. ��ралды� т�ры�ын (2)(2)(2)(2)(2) шы�арып алу �шін, 
�ралды
с:ндірі�із, 
ондырмаларды автоматты т�рде алып тастау тетігін
(b) (b) (b) (b) (b) басып, 
�ралды� т�ры�ын (2)(2)(2)(2)(2) 
а
па
тан (4)(4)(4)(4)(4) шы�ары�ыз.

�ондырмаларды �олдану

�са�та)ыш (7)

1. Б�л 
ондырма :німдерді (ет, к:к:ністер) �са
тап турау �шін

олданылады.

2. �апты (8) (8) (8) (8) (8) �са
та�ыштан (7)(7)(7)(7)(7) шешіп алы�ыз.
3. Ауыстыр�ышты (6) (6) (6) (6) (6) тоста�анны�(5)(5)(5)(5)(5) ішіндегі :зекке орнаты�ыз.
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Ауыстыр�ыш
а �са
та�ышты(7)(7)(7)(7)(7) бекіті�із.
4. *німдерді салудын алдында 
ондырманы� д�рыс орнатылуын

м�
ият тексері�із.
5. Тоста�анны� (5)(5)(5)(5)(5) ішіне барлы
 
ажет :німдерді салы�ыз. Керек

болса, оларды алдын ала м:лшері 3х3х3 см �лкен емес кесек�
терге кесі�із.

6. Тоста�ан�а(5)(5)(5)(5)(5) 
а
па
ты (4) (4) (4) (4) (4) кигізі�із ж(не са�ат тіліне 
арсы
б�рап жабы�ыз.

7. Тоста�ан�а (5) (5) (5) (5) (5) 
�ралды� т�ры�ын (2) (2) (2) (2) (2) жал�а�ыз. Ол �шін 
ондыр�
маларды автоматты т�рде алып тастау тетігін (b) (b) (b) (b) (b) басып, т�ры
ты�
арт
ы жа�ын тоста�анны� т�т
асына 
ойы�ыз. Сосын т�ры
ты�
алдын�ы жа�ын 
а
па

а сарт еткенше т�сірі�із. �ондырмаларды
автоматты т�рде алып тастау тетігін (b)(b)(b)(b)(b) жібері�із. Итеріп
сал�ышты (3)(3)(3)(3)(3) 
а
па
ты� :німдер салынатын са�ылауына
салы�ыз. ��ралды� барлы
 б:лшектері д�рыс орнатыл�анына
к:з жеткізі�із. Егер Сіз тоста�анды (5)(5)(5)(5)(5) немесе 
а
па
ты (4)(4)(4)(4)(4)
д�рыс орнатпаса�ыз, 
�рал іске 
осылмайды.

8. «1–5» (а)(а)(а)(а)(а) ж�мыс істеу жылдамды�ын орнатып, 
�ралды 
осы�ыз.
*німдерді :�деудін орташа уа
ыты —10–30 сек.

Ескерту: кофе д�ндері, жа
�а�, м�з сия�ты �те
�атты �німдерді турама
ыз, �йткені

б�дан пыша� ж'зіні
 м��алуы м'мкін.

Тура)ыштар мен ,ккіштерді �олдану

(11, 12, 13, 14)

1. Ірі т�рау�а арнал�ан 
ондырма (11) (11) (11) (11) (11) :німдерді 
алы� д:�ге�
лектеп кесу �шін, ірі �ккіш (13)(13)(13)(13)(13):німдерді 
алы� тілімдеп �йкеп
турау �шін 
олданылады.

2. +са
 т�рау�а арнал�ан 
ондырма (12)(12)(12)(12)(12) :німдерді ж�
а д:�ге�
лектеп кесу �шін, �са
 �ккіш (14) (14) (14) (14) (14) :німдерді ж�
а тілімдеп �йкеп
турау �шін 
олданылады.

3. Ауыстыр�ышты (6) (6) (6) (6) (6) тоста�анны�(5)(5)(5)(5)(5) ішіндегі :зекке орнаты�ыз.
�ондырмалар�а арнал�ан таба
ша�а(10) (10) (10) (10) (10) керекті 
ондырманы
(11, 12, 13, 14), (11, 12, 13, 14), (11, 12, 13, 14), (11, 12, 13, 14), (11, 12, 13, 14), оны     б�йір жа�ына басып,     орнатып салы�ыз.
Сосын ауыстыр�ыш
а 
ондырмалар�а арнал�ан таба
�
шаны(10)(10)(10)(10)(10) орнатып салы�ыз.

Ескерту: �ондырма кесетін жа�ымен

жо�ары �арай орнатылады.

4. Тоста�ан�а(5)(5)(5)(5)(5) 
а
па
ты (4) (4) (4) (4) (4) кигізі�із ж(не са�ат тіліне 
арсы
б�рап жабы�ыз.

5. Тоста�ан�а (5) (5) (5) (5) (5) 
�ралды� т�ры�ын (2) (2) (2) (2) (2) жал�а�ыз. Ол �шін

ондырмаларды автоматты т�рде алып тастау тетігін (b) (b) (b) (b) (b) басып,
т�ры
ты� арт
ы жа�ын тоста�анны� т�т
асына 
ойы�ыз. Сосын
т�ры
ты� алдын�ы жа�ын 
а
па

а сарт еткенше т�сірі�із. �он�
дырмаларды автоматты т�рде алып тастау тетігін (b)(b)(b)(b)(b) жібері�із.
Итеріп сал�ышты (3)(3)(3)(3)(3) 
а
па
ты� :німдер салынатын са�ылауына
салы�ыз. ��ралды� барлы
 б:лшектері д�рыс орнатыл�анына
к:з жеткізі�із. Егер Сіз тоста�анды (5)(5)(5)(5)(5) немесе 
а
па
ты (4)(4)(4)(4)(4)
д�рыс орнатпаса�ыз, 
�рал іске 
осылмайды.

6. *німдерді баяу ж(не біркелкі итеріп сал�ышпен (3) (3) (3) (3) (3) басып
жылжыты�ыз.

7. Комбайнды 
олдан�аннан кейін, оны с:ндірі�із ж(не электр
желісінен ажыраты�ыз.

8. Dйкеп турау �шін ж(не 
атты :німдерді кесу �шін, :німдерді�
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аттылы�ына 
арай «1–5» ж�мыс істеу жылдамды�ын 
олда�
ны�ыз. *те ж�мса
 жемістерді турау �шін, импульсты «Turbo»
жа�дай т(ртібін (с) (с) (с) (с) (с) 
осу�а болады.....

9. *німдерді� :те �лкен кесектерін :нім салынатын са�ылау�а
:тетіндей етіп, алдын ала кесу керек.

Назар аудары
ыз: �ондырмалар�а арнал�ан та!

ба�шаны(10) �ондырмамен немесе �са�!

та�ышты (7) ауыстыр�ыш�а (6) орна!

тып сал�анда �те са� болы
ыз. (ккіш!

терді
 ж'зі �те �ткір! �ондырмаларды

шы�арып ал�анда ерекше са� болы
ыз.

Т.зды�тар мен бал �айма�тар)а арнал)ан

�ондырманы �олдану (9)

1. Б�л 
ондырма майонез т�зды�ын дайындау �шін, же�іл бал

айма
тарды ж(не ж�мырт
аларды к:псіту �шін 
олданылады.

2. Ауыстыр�ышты (6) (6) (6) (6) (6) тоста�анны�(5)(5)(5)(5)(5) ішіндегі :зекке орнаты�ыз.
Ауыстыр�ыш
а 
ондырманы (9) (9) (9) (9) (9) бекіті�із.

3. *німдерді салудын алдында 
ондырманы� д�рыс орнатылуын
м�
ият тексері�із.

4. Тоста�анны� (5)(5)(5)(5)(5) ішіне барлы
 
ажет :німдерді салы�ыз.
5. Тоста�ан�а(5)(5)(5)(5)(5) 
а
па
ты (4) (4) (4) (4) (4) кигізі�із ж(не са�ат тіліне 
арсы

б�рап жабы�ыз.
6. Тоста�ан�а (5) (5) (5) (5) (5) 
�ралды� т�ры�ын (2) (2) (2) (2) (2) жал�а�ыз. Ол �шін 
ондыр�

маларды автоматты т�рде алып тастау тетігін (b) (b) (b) (b) (b) басып, т�ры
ты�
арт
ы жа�ын тоста�анны� т�т
асына 
ойы�ыз. Сосын т�ры
ты�
алдын�ы жа�ын 
а
па

а сарт еткенше т�сірі�із. �ондырмаларды
автоматты т�рде алып тастау тетігін (b)(b)(b)(b)(b) жібері�із. Итеріп сал�ышты
(3)(3)(3)(3)(3) 
а
па
ты� :німдер салынатын са�ылауына салы�ыз. ��ралды�
барлы
 б:лшектері д�рыс орнатыл�анына к:з жеткізі�із. Егер Сіз
тоста�анды (5)(5)(5)(5)(5) немесе 
а
па
ты (4)(4)(4)(4)(4) д�рыс орнатпаса�ыз, 
�рал
іске 
осылмайды.

7. «1–5» (а)(а)(а)(а)(а) ж�мыс істеу жылдамды�ын орнатып, 
�ралды іске

осы�ыз.

Араластыр)ышты �олдану

1. �ондырмаларды (15), (16) (15), (16) (15), (16) (15), (16) (15), (16) орнату алдында, жылдамды
ты
реттегіш (а)(а)(а)(а)(а) «0» жа�дайында т�р�анын ж(не 
�рал электр
желісінен ажыратыл�анын тексері�із. �оз�алт
ышы бар 
�рал�
ды� т�ры�ын (2)(2)(2)(2)(2) 
а
па
тан (4) (4) (4) (4) (4) шы�ары�ыз.

2. Сіз к:псітуге арнал�ан б�л�ауыштарды (15) (15) (15) (15) (15) 
�рал т�ры�ына
:з еркімен орната аласыз. Оларды сарт етілгенше 
ондырмалар
бекітілетін тесіктерге (18, 19)(18, 19)(18, 19)(18, 19)(18, 19) орнаты�ыз.

3. �амыр илеуге арнал�ан 
ондырмалар (16) (16) (16) (16) (16) келесі к:рсетіл�
гендей орнатылады: ты�ыры�ы (17)(17)(17)(17)(17) бар 
ондырма �лкен тесікке
(19)(19)(19)(19)(19), ал ты�ыры
сыз 
ондырма кішкене тесікке (18) (18) (18) (18) (18) сарт
еткенше     орнатылуы тиіс.

4. ��ралды ж�мыс істеуге 
оспас б�рын, 
ондырмалар д�рыс
орнатыл�анына к:з жеткізі�із!

5. Тоста�анны� (5)(5)(5)(5)(5) ішіне барлы
 
ажет :німдерді салы�ыз.
Араластыр�ышты тоста�ан�а т�сірі�із.

6. Жылдамды
 реттегішпен (а)(а)(а)(а)(а) «1–5» ж�мыс істеу жылдамды�ын
орнатып, 
�ралды іске 
осы�ыз. Ж�мыс істеуді (р
ашан е� аз
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жылдамды
тан бастап, біртіндеп айналу жылдамды�ын к:бейті�із.
��ралды� �здіксіз ж�мыс істеу уа
ыты 5 минуттан аспау керек.

7. ��ралды 
олданып бол�аннан кейін, жылдамды
 реттегішті (а)(а)(а)(а)(а)
«0» жа�дайына орнаты�ыз.

8. �ондырмаларды 
�рал т�ры�ынан (2)(2)(2)(2)(2) шы�арып алу �шін,

ондырмаларды автоматты т�рде алып тастау тетігін (b) (b) (b) (b) (b) басы�ыз.

Пайдалы ке0естер

! К:псіту б�л�ауыштарын (15)(15)(15)(15)(15) пудингтер, езбе, с�йы
 
амыр
(мысалы, 
�йма
 жасау�а) дайында�анда, бал 
айма
 ж(не
ж�мырт
а а
уызын к:псіту �шін 
олдану �сынылады (мысалы,
безе дайындау�а). Ж�мыс істеу жылдамды�ын та�дау:

Жылдамды
Жылдамды
Жылдамды
Жылдамды
Жылдамды
 �ызметі�ызметі�ызметі�ызметі�ызметі �олдану�олдану�олдану�олдану�олдану
1 т:мен �оспаларды Т�зды
тар, пудингтер, т(тті то
аштар мен

біріктіру �шін 
�йма
тар 
амырын дайындау �шін.

2 т:мен– Араластыру С�йы
 ж(не 
�р�а
 :німдерді араластыру,
орташа �шін   ж�мырт
а к:псіту �шін

3 орташа Шай
ау �шін С�йы
 
амыр мен 
оспалар дайындау �шін

4 орташа– К:псіту �шін Май мен 
антты араластыру �шін, печенье
жо�ары 
амырын, пирожный ж(не глазури 
оспа�

ларын дайындау �шін

5 жо�ары К:піршіту Же�іл к:піршікті 
оспалар, к:псітілген
�шін кілегей дайындау �шін, ж�мырт
а а
уызын

к:псіту ж(не т.с.с. �шін

! �амыр илеу 
ондырмаларын (16)(16)(16)(16)(16) 
оюлы�ы орташа 
амыр�а

олдану�а болады. *те 
атты 
амырды 
олмен илеу �сынылады.
�амырды илеу �шін 1 ж(не 2�жылдамды
 ы��айлы.

! Араластыр�ышты 
олдану кезінде оны� ж�мыс істеу жылдам�
ды�ын :згертуге болады.

! Турбо�жа�дай т(ртібін 
осу тетігі (c)(c)(c)(c)(c) 
ыс
а уа
ыт аралы
тары
ішінде ж�мыс істеу жылдамды�ын �стеме арттыру�а м�мкіндік береді.
Б�л м�мкіншілікті бес жылдамды
ты� кез келгенінде іске 
осу�а
болады. Б�л �шін (c) (c) (c) (c) (c) тетігін басып, сол 
алыпта біраз �стап т�ру

ажет. Араластыр�ышты� турбо жа�дай т(ртібінде �здіксіз ж�мы�
сыны� уа
ыты 1 минуттан аспауы тиіс.

! Жемістерден езбе дайында�анда, алдымен 
атты жемістерді :�деп,
содан кейін ж�мса
тарын :�деуге салу керек. *те жа
сы н(тижеге
жеткізу �шін, :�дегенде аздап су немесе шырын 
осу�а болады.

! Ірімшікті тура�анда �ккіш – 
ондырмаларды 
олданы�ыз. Ірім�
шікті� 
атты т�рі �гілгенде б:лме температурасындай болу керек,
ал ірімшікті� ж�мса
 т�рін то�азыт
ыштан шы�арып, сал
ындай
бірден �геді.

К1ТІП �СТАУ Ж3НЕ

ТАЗАЛАУ

1. Тазалау алдында 
�ралды электр желісінен
ажыраты�ыз.

2. ��ралды тазалау �шін, 
атты 
ыр�ыш
заттарды 
олданба�ыз.

3. #р 
олдан�аннан кейін 
�рал т�ры�ын (2)(2)(2)(2)(2)
с�рті�із. ��ралды� т�ры�ын ж(не желілік сы�
мын су�а батырма�ыз.



3 93 93 93 93 9

Ó
Ê

ÐÀ
¯Í

Ñ
ÜÊ

À

4. Барлы
 
ондырмаларды, 
а
па
ты (4)(4)(4)(4)(4), тоста�анды (5) (5) (5) (5) (5) ж(не итеріп
сал�ышты (3) (3) (3) (3) (3) сабында суда жуып, шайы�ыз ж(не жа
сылап кептірі�із.

5. Комбайнды 
олдан�аннан кейін (р
ашан бірден тазала�ыз!

ПАЙДАЛЫ ДАЙЫНДАУ

ЕРЕЖЕЛЕРІ

Бисквит

Ж�мырт
а – 3 дана.
Су (35°С) – 30 мл
Т�з – пыша
 �шында
Ванильді 
ант – 1 орам
�ант – 150 г
+н – 150 г
Наубайшылы
 �нта
 – 3 г

Б�л 
амырды илеу �шін к:псітуге арнал�ан 
ондырманы (15)(15)(15)(15)(15)

олданы�ыз. Ж�мырт
аларды сумен 2 минут уа
ыт к:псіті�із.
Біртіндеп 
ант, ванильді 
ант ж(не т�з 
осы�ыз. Барлы�ын шамамен
бір минут араластыры�ыз. �оспа 
асы
тан а�ылуы тиіс, сонымен
бірге жеткілікті 
ою болу керек. �оспа�а а
ырындап �н мен
наубайшылы
 �нта
ты 
осып, та�ы да араластыры�ыз. Бисквитті
пеште 180°С температурада 30 минут уа
ыт пісірі�із.

Майонез т.зды)ы

Ж�мырт
аны� сарысы – 6 дана.
Асханалы
 
ыша – 25 г
Лимон –1 шт.
Сірке су – 20 г
*сімдік майы – 800 г
Т�з, б�рыш – д(міне 
арай

Т�зды
тар�а арнал�ан 
ондырманы� (9)(9)(9)(9)(9) к:мегімен шикі ж�мырт
а
сарысы мен 
ышаны, т�з бен жарты лимон шырынын араластыры�ыз.
�оспаны жа
сылап араластыры�ыз, сосын �здіксіз к:псітіп о�ан

ою т�зды
 шы

анша майды 
�йы�ыз. Дайындал�ан т�зды

а сірке
су мен екінші жарты лимон шырынын 
�йып 
айтадан к:псіті�із.
�ара б�рыш 
осы�ыз.

Итальянды� �ызана� т.зды)ы

�ызана
 – 4–6 дана.
Пияз – 40 г
Сарымса
 – 2 т�йір
Сельдерей – 40 г
Петрушка ш:бі
Базилик – бірнеше жапыра

*сімдік майы – 2–4 ас 
асы

Т�з, б�рыш – д(міне 
арай

+са
та�ышпен (7)(7)(7)(7)(7) туралан�ан барлы
 :німдерді т�зда�ыз ж(не
б�рышта�ыз. Шы

ан 
оспаны 
азан�а салып 
ызуы б(се� от
а
�немі араластырып бірнеше минут маймен б�
тырылып пісірі�із.
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Ж.�а �.йма�

+н – 2–3 кесе
Ж�мырт
а – 2–3 дана.
С�т – 1 л
*сімдік майы – 2 ас 
асы

Ж�мсарт
ыш
Ванильді 
ант
Т�з, 
ант – д(міне 
арай

�амыр илеуге (16)(16)(16)(16)(16) 
ондырманы 
олданы�ыз. Шикі ж�мырт
а�
ларды 
антпен, т�збен, ванильді 
антпен араластыры�ыз. +н,
ж�мсарт
ыш ж(не жарты литр с�т 
осы�ыз. *німдерді араластыры�
�ыз. Шы

ан 
оспаны� 
оюлы�ы 
ою 
айма
тай болу керек. Содан
кейін :сімдік майын 
осып та�ы да араластыры�ыз. �ал�ан с�тті
алдын ала жылытып 
осы�ыз. Шы

ан 
оспаны біркелкі к�йге дейін
араластыры�ыз. Ж�
а 
�йма
тарды маймен жа�ыл�ан 
ыздырулы
табада пісіреді. Ж�
а 
�йма
тар ысты
тай маймен, 
айма
пен
немесе 
оюландырыл�ан с�тпен ас
а (келіну керек. Егер ж�
а

�йма
ты� ішіне бір тілім 
ызыл балы
 оралса, :те д(мді болады.

Тартыл)ан ет салын)ан б.рыш

Тартыл�ан тауы
 еті – 500 г
К�ріш – 150 г
С(біз – 200 г
Т(тті б�рыш – 1 кг
Т�з, 
ызана
 езіндісі – д(міне 
арай

+са
та�ышпен (7)(7)(7)(7)(7) тартыл�ан тауы
 етін дайында�ыз. К�рішті
с(л шикі етіп пісіріп, оны тартыл�ан етпен араластырып т�зда�ыз.
Т(тті б�рыштарды� :зегін шы�арып, оларды к�рішпен аралас тар�
тыл�ан етпен (толы
 емес) толтыры�ыз, �стіне �гілген с(біз салы�ыз.
�азан�а б�рыштарды салып, 
айнап жат
ан су 
�йып, 
ызана

езіндісін 
осы�ыз. 30–40 минут уа
ыт пісіріп, д(міне 
арай т�зда�ыз.

�АУІПСІЗДІК ШАРАЛАРЫ

��ралды пайдалану кезінде, �немі, т:мендегі

ауіпсіздік шараларын са
та�ыз:
! Ал�аш 
олданар алдында 
�ралда к:рсетілген

кернеуді� �йі�іздегі электр желісі кернеуіне с(йкес
келетіндігін тексері�із.

! ��ралды осы н�с
аулы
та к:зделген ма
саттарда
�ана 
олданы�ыз.

! ��рал жина
талымына кіретін аспаптарды �ана 
олданы�ыз.
! Электр то�ына т�сіп 
алуды болдырмас �шін 
�ралды, оны� аша�
�ралды, оны� аша�
�ралды, оны� аша�
�ралды, оны� аша�
�ралды, оны� аша�

сын немесе электр шнурын су�а немесе бас
а с�йы
ты
тар�асын немесе электр шнурын су�а немесе бас
а с�йы
ты
тар�асын немесе электр шнурын су�а немесе бас
а с�йы
ты
тар�асын немесе электр шнурын су�а немесе бас
а с�йы
ты
тар�асын немесе электр шнурын су�а немесе бас
а с�йы
ты
тар�а
салма�ызсалма�ызсалма�ызсалма�ызсалма�ыз. ��ралды ол су�а немесе бас
а с�йы
ты
тар�а т�сіп
кетпейтіндей жерге 
ойы�ыз. ��рал�а су тиіп кеткен жа�дайда,
оны тез арада желіден ажыраты�ыз. Су�а т�сіп кеткен 
�ралды

олданба�ыз. Оны у(кілетті сервистік орталы

а апары�ыз.

! Балаларды� ересек адамдарды� 
арауынсыз 
�ралмен ж�мыс
істеуіне жол берме�із.

! Егер 
�ралды� штепсельдік ашасы конструкциясы жа�ынанЕгер 
�ралды� штепсельдік ашасы конструкциясы жа�ынанЕгер 
�ралды� штепсельдік ашасы конструкциясы жа�ынанЕгер 
�ралды� штепсельдік ашасы конструкциясы жа�ынанЕгер 
�ралды� штепсельдік ашасы конструкциясы жа�ынан
Сізді� розетка�а сай келмесе, маманнан к:мек с�ра�ыз.Сізді� розетка�а сай келмесе, маманнан к:мек с�ра�ыз.Сізді� розетка�а сай келмесе, маманнан к:мек с�ра�ыз.Сізді� розетка�а сай келмесе, маманнан к:мек с�ра�ыз.Сізді� розетка�а сай келмесе, маманнан к:мек с�ра�ыз.

! Т�рлі ауыстыр�ыштарды 
олдану 
�ралды б�зып, кепілдіктіТ�рлі ауыстыр�ыштарды 
олдану 
�ралды б�зып, кепілдіктіТ�рлі ауыстыр�ыштарды 
олдану 
�ралды б�зып, кепілдіктіТ�рлі ауыстыр�ыштарды 
олдану 
�ралды б�зып, кепілдіктіТ�рлі ауыстыр�ыштарды 
олдану 
�ралды б�зып, кепілдікті
міндеттемелерді то
татуы м�мкін.міндеттемелерді то
татуы м�мкін.міндеттемелерді то
татуы м�мкін.міндеттемелерді то
татуы м�мкін.міндеттемелерді то
татуы м�мкін.
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! Желіге 
осыл�ан 
�ралды 
араусыз 
алдырма�ыз.
! Электр желісін шамадан тыс ж�ктемеу �шін 
уаты жо�ары бас
а


�ралды осы 
�рал 
осылып т�р�ан желіге 
оспа�ыз.
! ��ралды� орнын ауыстыр�ан жа�дайда, оны тазалау,��ралды� орнын ауыстыр�ан жа�дайда, оны тазалау,��ралды� орнын ауыстыр�ан жа�дайда, оны тазалау,��ралды� орнын ауыстыр�ан жа�дайда, оны тазалау,��ралды� орнын ауыстыр�ан жа�дайда, оны тазалау,

са
тау алдында желіден ажыраты�ыз.са
тау алдында желіден ажыраты�ыз.са
тау алдында желіден ажыраты�ыз.са
тау алдында желіден ажыраты�ыз.са
тау алдында желіден ажыраты�ыз.
! ��ралды ешуа
ытта шнурынан тартып желіден ажыратпа�ыз;

штепсель ашасынан �стап, розеткадан шы�ары�ыз.
! Шнурыны� немесе 
�ралды� :зіні� 
ыздырыл�ан б�йымдар�а

тимеуін 
ада�ала�ыз.
! ��ралды ж(не шнурын ешкім де шнурын абайсызда іліп кетіп,


�ралды 
�латып алмайтындай орналастыры�ыз.
! Электр шнуры немесе штепсель ашасы б�зыл�ан 
�ралды 
олдан�

ба�ыз. ��ралды :здігі�ізбен ж:ндеуге тырыспа�ыз. Электр шнуры
ж(не штепсель ашасы тек у(кілетті сервис орталы
тарында �ана
ауыстырылуы тиіс.

! ��ралды ешуа
ытта :здігі�ізбен б:лшектеме�із; оны д�рыс емес
жинау 
�ралды келесі 
олдану кезінде электр то�ына т�сіп 
алу

аупін ту�ызуы м�мкін. Барлы
 ж:ндеу ж�мыстары тек у(кілеттіБарлы
 ж:ндеу ж�мыстары тек у(кілеттіБарлы
 ж:ндеу ж�мыстары тек у(кілеттіБарлы
 ж:ндеу ж�мыстары тек у(кілеттіБарлы
 ж:ндеу ж�мыстары тек у(кілетті
сервис орталы
тарында �ана ж�ргізілуі тиіс.сервис орталы
тарында �ана ж�ргізілуі тиіс.сервис орталы
тарында �ана ж�ргізілуі тиіс.сервис орталы
тарында �ана ж�ргізілуі тиіс.сервис орталы
тарында �ана ж�ргізілуі тиіс.

! ��ралды ауасында тез жанатын заттар бар айма
тарда 
олдан�
ба�ыз.....

! Б�л 
�рал коммерциялы
 ж(не :нерк(сіптік 
олдану�а емес,
тек �й т�рмысында 
олдану�а арнал�ан.

! Осы н�с
аулы
та�ы барлы
 талаптарды орында�ыз.
! Механикалы
 б�зыл�ан (майыс
ан, сызат т�скен ж(не т.с.с.)


�ралды 
олданба�ыз, оны� ж�мыс істеу 
абілетін жа
ын жердегі
у(кілетті сервис орталы�ына апарып, тексері�із.

АРНАЙЫ �АУІПСІЗДІК

ШАРАЛАРЫ

! Комбайнды 
�р�а
, тегіс жерге орнаты�ыз.
! Ал�аш 
ос
ан кезде комбайнны� барлы
 компо�

ненттеріні� д�рыс орнатыл�анына к:з жеткізі�із.
! Орнату кезінде шамадан тыс к�ш ж�мсама�ыз,

себебі б�л 
�ралды� б�зылуына ж(не кепілдікті
міндеттемелерді� то
татылуына (келуі м�мкін.

! ��рал б:лшектерін жуу �шін 
ыр�ыш жуу

�ралдарын 
олданба�ыз.

! *нiмдер егер o ысты
, онда дейiн олар, олар�а ж�мыстансын
(80°C максимал температурасы) суып 
алу�а берi�iз.

! К�йік иісі (ж�мыс істеу кезінде), бас
а дыбыстар шы
са немесе
ж�мыс 
уатыны� азай�анын бай
аса�ыз, 
орек шнурын розет�
кадан шы�арып, 
�ралды дереу желіден ажыратып, 
�ралды
тазала�ыз. Егер осыдан кейін 
алыпты ж�мыс 
алпына келмесе,
у(кілетті сервис орталы�ына бары�ыз.

! ��ралды� б:лшектерін сындырып алмас �шін, оны тасымалдау
кезінде зауытты
 
аптамасын 
олданы�ыз.

! ��рал ж�мыс істеп т�р�ан кезде оны� 
оз�алып т�р�ан б:л�
шектеріне 
ол тигізбе�із.

! *німдерді ешуа
ытта 
олмен салма�ыз. Арнайы итергішті

олданы�ыз.

! Блендерді тек 
а
па�ы жабы
 
алпында 
олданы�ыз.
! �ондырмаларды (р
ашан олар орнатылуы тиіс жерге �ана

орнаты�ыз.
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! Егер блендерде ысты
 с�йы
ты
 айналып жатса, блендерді�
кішкене 
а
па�ын ашы�ыз.

! ��ралды 
олданып бол�аннан кейін режимдерді ауыстырып 
ос
ыш�
ты «0» жа�дайына 
ойып, 
�ралды электр желісінен ажыраты�ыз.

ПАЙДА�А АСЫРУ

Электр т�рмысты
 
�рал 
орша�ан орта�а е�
аз зиян келтіріп, :�ірі�іздегі 
алды
тарды пайда�а
асыру ж:ніндегі ережелерге с(йкес пайда�а асыры�
луы тиіс. ��ралды д�рыс пайда�а асыру �шін оны

айталама шикізат :�дейтін жергілікті орталы

а
апару жеткілікті. Біз :ндіретін 
�ралдар экологиялы

таза материалдармен �ана 
апталады. Сонды
тан

да 
атты 
а�аз бен 
а�азды 
а�аз 
алды
тарымен бірге пайда�а
асыру�а болады.

САТ�АННАН КЕЙІН

�ЫЗМЕТ К�РСЕТУ

��ралы�ыз ж�мыс істемесе немесе нашар
ж�мыс істесе консультация алу �шін немесе
ж:ндету �шін у(кілетті сервис орталы�ына
бары�ыз.

Берілген кепілдік мыналар)а

жарамсыз:

– б�йым 
аптамасына, шы�ыс материалдарына ж(не аксессуар�
ларына (ауыстырылатын 
орек элементтері ж(не т.с.с.);

– б�йымны� механикалы
 а
ау ж(не таби�и тозу жа�дайларында;
– шамадан тыс ж�ктеуден, д�рыс емес ж(не �
ыпсыз пайдала�

нудан, 
�рал ішіне с�йы
ты
, ша�, ж(ндік ж(не бас
а да заттар
кіріп кеткен жа�дайдан, пластмасса ж(не бас
а да ысты

а
т:зімсіз б:лшектеріне жо�ары температураны� (серінен, мы
ты
к�ш (серінен (ба
ытсыз жа�дай, :рт, сел, электр желісіні� б�зы�
луы, найза�ай со�у ж(не т.б.) бол�ан а
аулар жа�дайында;

– мына жа�дайлардан бол�ан б�зылулар жа�дайына:
! жо�арыда сипаттал�ан 
ауіпсіздік шараларын ж(не пайдалану

ж:ніндегі н�с
аулы
ты орындама�ан жа�дайда.
! Коммерциялы
 ма
саттарда 
олдан�ан жа�дайда (жеке т�р�

мысты
 м�
таждар ше�берінен тыс 
олдану).
! кернеулілігі 
�ралда к:рсетілген кернеуден айырмашылы�ы бар


орек к:зіне 
ос
ан жа�дайда.
! У(кілетті емес адам немесе сервис орталы�ы ж�зеге асыр�ан

р�
сатсыз ж:ндеу немесе б:лшектерін ауыстыру жа�дайында.

Binatone компаниясы сипаттамаларын еш
андай хабарлаусыз
:згерте алады.

Кепілдік мерзімі ж(не бас
а да деректер 
�рал�а 
оса берілетін
кепілдік талонында к:рсетіледі.

�ызмет к:рсету мерзімі:�ызмет к:рсету мерзімі:�ызмет к:рсету мерзімі:�ызмет к:рсету мерзімі:�ызмет к:рсету мерзімі: сатып ал�ан к�ннен бастап 3 жыл.
Шы�ар�ан: Шы�ар�ан: Шы�ар�ан: Шы�ар�ан: Шы�ар�ан: Binatone Industries Ltd, Great Britain, Wembley, 1

Beresford Avenue, Vitabiotics House (Бинатон Индастриз Лтд,
+лыбритания)

Binatone Industries Ltd �шін �ХР�да жасал�ан, +лыбритания.




